URFLEVELSER, RESOR, MAT & DRYCK Utsedd till "Best Wine Magazine in the World”
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Kort och kul
Om sandaler, gin och ballerinor.

Mallorca: Turistdn
Den har lémnat grisfesten bakom sig.

Genuint pa Can Amer
Restaurang | inca, staden mitt pé
Maliorea,

Palma &r Mallorcas nav

Hie finns shopping. gastronoml och
unik atmossar,

Can Cera
Hotell | Nstoriska kvaner.

Frén stenslungarna till
turisterna

Det strategiska lget har legat dama |
fatet lange.

Emilio har hittat hem
Han kaflar sin mat fine fusion,

Avskalat a la Fosh
Numera de det seit och clivolie som
g8ler for Mike Fosh

Vinomraden & druvor
Forst 1991 fick ett omedde DO-status,
2001 koen dot ancira

Storsta bodegan

Macid Bate vill teruppriitta rykeet,

56

62

72

82

Guldkantat exportlage
Producentan José L Ferrer finns
Cveralt,

Utanfrskap ger striingare krav
Anima Negra - Mallorcas basta
vinhus.

Sméskaligt hos Toni Gelabert
Bara fam hektar men 15 oliks viner.

Tre generationer Jaime
Pa Bodega Son Prim har det gjorts vin
lange.

Balearernas basta vin
Test ~ hogst | topp en Oklassiker.

Puerto de Séller
Fiskeby 1o finsmakare.

Séller
Pésla mitt | apelsinfunden.

Dela
Konternplativt lugn | onded suristmild,

&
Fanehoall

86 Lyx!
Hoteliet La Residencia borde ha fler
an 5 stiémoe.

92 Valldemossa
Kindisar och konstnicer |

skyddshelgenets by.

96 Andratx
| skydd mot peatema.

100 Pollenca
Byn med vin | centrum.

102 Son Brull
Hotell med osvikiig kansla for detaler

108 Meny a la Mallorca
Anders Levén dukar upp

116 Menorca
Har harekar lugnet,

120 Glada kor
Inte konatigt att Menorcaost & sé god

123 Tval av Chardonnay
Bodegas Binifadet ~ Menorcas sesta
vinpeoducent.

126 Samarbete ger mersmak
Mot de Saint Patrici — en ytterst liten
vinproducent,

130 Smadtt och gott
Majonnas, Mahonost, Sobrasada,
hurnmer & Palo

132 Perfekt golf
Allt frén lyxiga, svira benor tll
charmiga anibagningar.

136 Ibiza - Rock & Salt
Hipples, rockstiSrnor, sah & vin

140 Formentera — nakna strinder
Cyrel eller moped? Baddrdia elier
nte?

141 Vinkrysset
Vi sdiker tre namn bland dama.

iy

142 Lev drémmen
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Klubbaktiviteter

: i A sBger sig vara viiridens storsta,
den har 20 barer och plats !o« 10 000 festprigsar (och —peissor),
Huvudiokalen &r stor som en flyghangar och takhdjden &r 25 meater, |
mitten finns en swimmingpool och pé en ramp Sver den arbetar DJs
oavbrutet meflan juni och oktober som &r das partyslsong. Byggnaden
anvandes ocksé for att spelts in videon till séngen Barcelona av Freddie
Mercury och Monserrat Caballé. Mest kind av nattkiubbama &r kanske
Pascha pé tbizahamnens norra sida, den har varit iglng sedan 1973, har
15 barer och kan ta emot 3000, Andra kénda kiubbar &r Amnesia, Space,
Eden, Es Paradis och DCI0. Pé grund av det stdkige festandet orsd-

ker &ns politiker att uppmuntra en mer Kultiverad och lito stillsammare
turism, nattklubbama fr numera ha dppet tll "bara” klockan sex pd mor-
gonen, och alla nya hotell som uppférs méste vara femstjdmiga

Stengammalt

i stéter man pd dem:
s(enmonumemen som uppfordes mellan 2000
och 100 ar fore Kristus. De finns | tre vadanter:
"Navetas” som uppldrts med stora kiippblock
och ser ut som upp-och-nervénda batar - de
kan ha anvénts som gravar; "Talayots™ &r stora
stentom, en del s nic meter hoga, som anvan-
des for krigsfdring. P4 Menorca finns drygt tolv
byar med mer 8n 250 talayoter. “Taulas™ slutli- -~ —
gen finns endast pd Menorca och & upp til re
meter hoge, rektangulira kalkstensplattor kronta
av en tvirliggande platta s att do ser ut som
versala T. ingen vet vad de anvandes tll men
man gissar att det &r en sorts offerplatser. Vad
man heller inte vet & hur man bar sig 3t for att
& upp de encrma takstenarma, “Toulas™ betyder
*bord” pé katwalanska, fast Iite intressant | sam-
manhanget 3¢ ott “tau” ocksa ar ett T-format
kors, omvdxlande kallat crux comissa, egyptiskt
kors eller antoniuskors. Kan det enbart rora sig
om en slump?

Ostigt
1 pd Menorca

har gjort ost | dryg' 30 &r. Idag produ-
cerar de ocksa vin och ollvolja, driver
ett ostmuseum och hotellet Ca Na Xini
alideles intill, och naturligtvis kan man
avsmaka bade deras ostar och viner |
deras butlk

’ NOMMVER 2 - 2003 PG0lonws Bhmar

I\Aallorcar‘rwskler

cides 1985 |

Manacor pd Mallorca. En farbror
upptackie hans tennistalang
och sag til att han bdrjade tréna
redan vid tre érs Slder. N&r han
var tjorton ville spanska tennis-
forbundet att han skulle flytta till
Barcelona och tréna, men han och
famijen sa nej till det eftersom de
ime ville att tennisen skulle inver-
ka negativt pd hans utbildning.
Men redan dret dipa blev han
professionell och vann sitt forsta
Grand Siam (Franska Sppna més-
tarskapen) ndr han var nitton

Han har rankats som véridsetta
vartenda & sedan 2008. Han kall-
lag "Muscles from Majorca® och
reser hem sb snart han kan til
huset | Porto Cristo pa Malliorcas
Sstra sida. Han har ocksd instiftat
Fundacion Rafa Nadal, en sportfo-
kuserad valgdrenhetsorganisation
som riktar sig till socialt utsatta
bam,

L oldoms Biseer NNNER 2 - 2903
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) Sverigepremiér
” Barcelona av SPIEGELAU
Lition |

Rea ligger cirka 4 mil norddst om Mallorca och & e drygt
694 km®. Namnet kommer frin latinsks “Insula Minot™ som senare
blev "Minorca”, dvs "den mindre”. invanarantalet pendlar melian 70
000 och 150 000 beroende pa turistssong eller icke, Huvudstad
Br Mahén (Mad pé katalanska), nast stdrsta stad 8¢ Clutadella
som ligger | sdder, Hela &n ar forkiarad som biosfamreservat av
UNESCO.

-glaS (India Pale Alc)

/ \\g
'En ny era for 6lilskare

IPA glaset ingr i Spiegelaus Beer Classics
serie vilket r en serie med glas utvecklade
for olika dlsorters specifika karaktir. Glasen
i serien dr tunnbldsta med en tunn kant {5t den
optimala kiinslan och smaken. Utformningen
av glaset &r gjord fOr att dlen ska skippa ifrin
sig hela sitt spektrum av smaker vilket Rirhdjer
wom béde piisa och mun.

Partyon

2 B till ytan 572 km2, folkmangden
uppglck 2012 1l 137 357 invénare. Under
sommarsisongen finns dar forstds avse-
var fler, chanernurismen & mycket stor

Enkel lyx?

L ADLETT SHOFORETAG och namnet & katalansks
och betydu “rustik” Dﬁ grundades 1975 av Lioreng Fluxd

B

o)

- och mycket ung, 1or on kallas "partydn”
och ett rykte om olindliga fester. Men .
det finns faktiskt jordbruk ockséd och da

odias mest oliverlanska kallad Mallorqui, :
som dock skijer sig &t frén by till by. Attio

procent av invnama arbetar inom turist-
sektom som stir for 80 % av BNP jBALEARS

Platt(")

A & en mindre 6 som ligger sdder om Ibiza och | motsats till de
avrigo Batoarern. 8t den helt platt och med andra ord utmarke att cykla pd Den
& 83 kn' stor och totalt har den ungefds 7 500 invénare. Namnet ségs komma
frén det latinska ordet *frumentarium”
som betyder spannméismagasin eller
kombod. Frén maj fram till tolfte okto-
ber hillis varje onsdag och sondag
hantverksmarknaden La Mola Art and
Crafts Fair. Den tog sin borjan 1984 pa
ett privat initiativ, idag &r den mer aktiv
&n nagonsin, Formenteras kommun och
hantverksidrbundet pa 6n garanterar
aktheten hos alla varor. Och hér hittar
man alit mofligt, frén korgar, smycken,
glas, textiler, keramik, laderarbeten, etc
etc till elgitarrplanior

Palma de Mallorca

Storén

STORST av Balearernas dar &r
Mallorca, eller Majorca som
det bir pa engelska som ju
mer lever upp till det latin-

ska ursprungsnamnet “Insula
major” (stor 0) som blev
"Malcrica™ ~ "den storre™. Den
8r 3 640 k' stor och har 870
000 invanare. Huvudstad &¢
Palma. Spraket pa Mallorce 8¢
en lokal variant av katalanska
kallad Mallorqui, som dock
skilier sig &t fran by till by, Atto
procent av invinama arbetar
inom turistsektorn som star for

80 % av BNP.

NOUMES 2 2000 2G0bilons Fimas

Fossellé ndr han drvde en skofabrik pa Mallorca efter sin far,
De har numera 52 butiker runt om | USA, Europa, Australien
och Aslen och oppnade sin férsta egna butik | Malmd 2009

(ph Larochegatan 7). Sedan 2008 har de ocksd utvidgat verk-

samheten till st omfatta hotell och restauranger, De spons-
rade Emirates Team New Zealand Volvo Ocean Race 201112
och kommer att gora det ocksa vid America's Cup 2013 | San
Fransisco. Deras slogan &r "Luxury..in simplicity”. Och pé ett
stille beskrivs deras skor si hie: “Behagliga och skdna skor
som med en lekfullhet av broderade fiinilar och singriga
detaljer sticker ut och erbjuder en personlig stil”

upplevelsen g

Ogin
1 200 AR tillhdrde Menorca - .
Storbritannien, tusentals sidman
och soldater var stationerade
diir och vad de saknade pa
barer och restauranger var
hemiandets favoritdryck: gin.
Négra entreprendrer | Mahén
bitade da importera enbér
och destillerade gin pd vin frén
Madelhavsomridets vingardar,
Det var en framglngsrik idé och
Gin blev en alt vanligore dryck
pé Balearerna. | bbrjan av 1900-
talet grundade Miquel Pons
Jusio ett destilleri och dopte sin
oin till Xoriguer som var namnet
pb en viderkvam frdn 1784 dir
hans famllj under flera genera-

toner gjort midl
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Osandaler
vARCA elier “abarcas” &r sandaler som gors lite har och dir men anses komma fran Menorca frén bdrjan. De gors av lader
och sulan gjordes frdn bdrjan av &teranvinda blldick. Sulorna ser fortfarande ut som dick men gors numera i speciella gjutfor-
mar. De lokala myndigheterna utfrdar certifikat till de firmor som gdr “dkta” avarcas, som familjefGretaget Avarca Pons (Calzado
Stefany's SC) i Ciutadella tilt exempel, de har tllverkat Menorcasandaler sedan 1945 och drivs idag av tredje generationen.
Visste ni férresten att en sandal kisnnetecknas av att tirna syns? Gar de inte det &r det inte sandaler ni har pé er

Mallorca-Mird

AN MR IE 516G med Par Juncosa | Palma
péd Mallorca 1929, men de bodde i Paris fram ull
andra viridskrigets utbrott 1939 da de med néd
och ndppe lyckades fiy och tog sig till Mallorca
dér Miré bland annat mélade den serle gouache-
méiningar som gavs namnet "Constefiations”. 1948
skrov han: “Mallorca is @ truly beetiful island. In
some pleces, it still feels as fresh as if the world
had just been created. That's not something you
will find in the Parisian environments we have visi-
ted.”. 1954 bosatte sig paret permanent pd &n. Fem
#r senare kdpte de egendomen Son Boter med et
1700-talshus som blev hans ateljé. 1981 grundades
Fundacid Pilar | Joan Miré och paret donerade
Joans atelfiéer och alla konstverk och dokument |
dem tll den; ett par dr tidigare hade staden Paima
godkant stiftelsens syfte och grundiiggande tan-
kegangar. 1983 avied Miré och tre ar senare done-
rade &nkan en mangd konstverk som méjliggjorde
au arkitekten Rafel Moneo ritade och uppférde

on museibyganad pd egendomen som idag dr et
museum i sin helhet. inklusive parken med manga
av Mirds skulpturer.

“” NAMER 2 - 2008 R liders Bharer

Prinsessans klader

NoEn shutet av 1960 och 1970-talet
var det ménga hipples som drog tll
Ibiza (sedan kom diskofestprissarna)
Mérket AdLib Fashion grundades

1971 av en jugoslavisk prinsessa (17}
vid namn Smilje Mihailovitch (1918-
1994). Hon inspirerados en hel del

av hipplekulturen och dess mode.
Foretagets motto &r “KI8 dig som

du vill, men med stil”. Man anvander
alitid naturfiber och vitt & den domi-
nerande fargen i deras sortiment
Féretaget arrangerar ocksd varje tidig
sommar en modevecka pa [biza och
Formentera, dar ime bara deras egna
utan ocksd andra lokala designers tar
chans att visa sina kiider

Slottsutsikt

de Beliver (pd katalanska) &r ett av ett fatal runda slott | Europa, det
uppidrdes | gotisk stil pa 1300-talet, pé en kulle tre kilometer nordviist om nuva-
rfende Palma pa Mallorca. Det byggdes av (eller at) Mallorcakungen Jamie Il och
var | férsta hand avsett att vakis stadens inlopp, och man har med andra ord en
fariastisk utsikt diruppifrén, Det anvandes militért inda fram tll 1900-talet, men
donerades til staden Palma 1931 av den andra spanska republiken (1931-1939).
Dot blev museum redan ret dirpd. Sedan 1976 Inhyser det stadens historisks
mussum och &r idag en av &ns stdere turistattraktioner.

Blridons Bier WNNIA S - 2003
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Fé turistparadis har genomgatt en sadan fullstandig férvandling under
sa kort tid som Mallorca. Fran grisfest till gastronomiskt paradis dér
turismen idag &r mer intresserad av lokala produkter &n helstekt gris
med tillhorande sangria. Nej, Mallorca med tillhérande Menorca och
Ibiza, bjuder idag pa exklusivt boende, toppgastronomi och Sverras-
kande bra viner. Men s har det inte alltid varit.

Texy: Johan Franco Carsceda  Tona: Predod Sanche Mots, Juan Menwe! Sanz, Oscar Mplan/ICEX

s
)

L

2 Borhdoms Biner

VI ANLANDER SENT EN SONDAGSKVALL, det ar i
bagan avapnil, dretdr 2006, Den varsea turisisisong-
en har &nnu inte barfat, iven om planet var fullt av
hoppfulla amatdrgolfare och semesterfirare pi jake

efter nagra dagars sol och virme. PA flygplatsen stir
reserrangorernas representanter i sina fGrgglada
arbetsklider och ler brett mot de nyvanlinda. Men
vi smiter forbi, packar in vitra viskor | hyrbilen och
ger oss av, bort frdn Palmiy, bort frdn wuriststrdken,
huvidleden pd vilken de flesta dllflliga besdkare
hamnar.

En dryg halaimme senare har vi tagit oss upp maot
Inca, en av dns sthrsta stiider. Den ligger | inlander,
en wir kurva frin vigen som gir mellan Palma och
Alcudia. Det har blivit sent, lite kyldaget och i dr
hungriga. Och det ar egentligen nu problemen bogjar

Man skulle kunna tro ait en & som Mallorca, som
har miljontals med besdkare frdn nastan helas vardden,
ocksd har ett odndligt utbud av exempelvis boende.
Men att & inte dr fllet blir vi varse redan vir forsta
timme pi 6n, Vi cirkulerar forse runt i stadden, stordgt
letar vi efter en neonskylt som ska forkunna hoted,
hostal eller pension, de we olika beteckningarna o
logi i Spanien. Men ingenting. Temperaturen letar sig
per under tiostrecket och stadens torg borgar aviolkas,
Klockan dr inte mer an nio pd kvilllen

Vi parkerar bilen och tar en promenad pd glgator-
na i centrum. Jag frdgar e dldre par om de vet ndgot
hotell, men de tycks helt ofoestiende, jag frigar nigra
till men de skakar pd huvudet och skyndar vidare. Till
slut stoppar jag bryskt en ensam medelilders man.

~ Hotell, § den hir staden? Nej, det hittar du e
J.\g tror att det finnsen Fanily som ll}t uteth rum, men
jag vet tyvary inte var de bor.

Riddii. Varldens kanske mest Kanda turistd har inte
ctt hotell | en av ons storsta stider. Det ar klaxg, hade vi
hillit oss lings med kusten hade det vimlat av sovméj-
ligheter. Men det var ju kusten vi vill bort fran

Rrledorvs Fiwes NMVER 2 - 2003
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Efter en stunds jagande fir vi till slut napp. En dkdre
herre forklarar ant det finns et botell knappa milen
fran Inca, men han drinte siker pd att det har dppoat
annu. For sisongen

Vi kor genom det morka Jandskapet och hitar uill
shut en fantastisk byggnad mite ute | ingenstans, ett
gammah medetuda p.ll.us som ar omgjort till hotell
for besuttna. Det dr morkt, vi ringer péd klockan vid
mueren, grisden ar stingd. Efter en tid som kinns som
en evighet svarar nigon med
slapig rdst.

- Si7

. o
- Har o1 nagra lediga rum? att ”langa 5,’0" det pa

och dr sedan lika sabbt nere 1 restaurangen. jodi,
den ar oppen lovar receptionisien och vi bestiller mat
frdn menyn pa tre sprik. Vinlistan dr gedigen men
dessvarre wtan det vi kom hit for, vin frin Mallorca
diiremot bdde fran Rigga och Ribera del Duero,

Nar vi suttit i ndgon timme dyker det upp et ungt
spanskt par som ser ut at vara pd flyke vardagliga
bekymmer och brustna relationer pi hemmaplan. De
ser sig omkring, han med vigeelring, hon utan, lite

oroligt, och tar ett boed | hnr

O(.h (lei Sp('i"na"de ['I',. net. Sedan sitter de tysta. Det

&r fGast ndr (Grsea vinllaskan ar
halvtom som de borjar konver

frigar jag lokala druvsorter, Som  sers mer wwspam
~ Allihop, svarar den stipi- 0—6’- de[ unik utan ati d(_)[ Ja, det mirkliga dr att det

g2 rosten och slapper in oss.

Vi befinner oss pa Casa del
Virrey, ett fyrstjamigt hotell
med oanade mdfligheter. Vi ar ensamma, Far valja vil-
ket rum vi vill tll priset av et enkelrum modell stan-
diard. Min svit har en sovsal med en sing som ser ut att
vara tvit dubbelsangar bredvid varandea och et sall-
skapsrum med vl soffor, tvi tunga ekbyrder och en
dorr ut till takrerrassen. Toaletten dr stor som en not-
maletta | Sverige. Vi smdilter intrycken ett ogonblick

2003 Roslitons Biner

)[i,. Oll(i(lig{ e.\'klusiz.'l. héinder just precis nu i etr trise-

paradis somy om nagra veckor

kanske ska oversvammas av min
1 korthyxor i grilla farger, kvinnor | 1iua sommarklin-
ningar och barn med spdr av glass kring hela ansikeet
Men nu @r det helt dde, det dr ett frammande land
och de minniskor som tar emot oss verkar mer in
lovlig forvinade Gver att vi dr diir. Vi har <& au siga
delar av &n or oss sjilva, Det mdrks inte minst under
de dagar som (Bljer. Och det dr en hel del drdpliga

s

3 ""‘ﬁ'lﬂﬁ; !

sstuationer som orfoljer oss under hela vistelsen, Som
dagen efter pi detta extraordindra hotell, vi har beta-
lat kvillen innan fOr att vi snabbt ska kunna ge oss
ivig, men tll ingen nytta. Vi &r nambigen inkista. Jag
gir runt i den gamla medeltida byggnaden och ropar.
Men ingen svarar, Forst efter en halvtin lacdar
en Jiten Seat upp pd grusplanen framfor byggnaden.
Ur hoppar en ung kvinna som niistan faller bakEinges
war hon ser oss sti vid receptionen innanfor glasdor
ren och stirra pa henne med irriterad blick

~ Jag @r ledsen, men jag trodde vi inte hade nagra
gaster 1 nart, {Grklarar hon

Som kompensation bjuder hon pd frukost med
uppskuren skinka, getost fran trakien och nypressad
apelsnjuice

Men det hitr dr sju dr sedan, och redan di insg v
ant Mallorca genomgadtt en enorm fardandring, limnat
grisfesten bakom sig och presenterar sig pa ett helt
annat vis. Nu, emellertid, ar lger helt annorunda
Nagra dagar i presens pd lyxresorten La Residencia,
femstjirnige, egen pool till rummet som mer liknar
utan i New York
agar sig: Hur kunde

en huxuds ligenhet p& dstra Man

City, Man nyper sig i armen och fy
det Wi st har?
Kdr man dag strdckan Palma Alcudia blie man

B ridosi Fhwer WMUER § - 200



infrastrukturen ar en drom,
2 i osin mylagda asfalt (inga
EU-pengar hiir inte!). Men som man har satsat
pd Mallorca och tillhdrande paradisdarna Menorca,
Ibiza och Formemtera! Nigot som ger resultat. Man
satsar pd turister med pengar och néir de kommer,
v de higra krav, som s& smdningom infrias och
fir fler wirister med pengar komma pd besdk

A de femstiarmiga hotellen poppat upp som kan
tarelier en n host t Sverige ar med andra ord
sjahvklare. Och lite forvanansvart ar det kanske an

tyskarna fir mycket berdmn av den inhemska wurist
ringen, ja, tyskarna, allish de frdn Tiskland. De, siger
botell 5 - ‘- T, mle
a for det,

bara mtresserade av kvalitet och be 7
ala produkter och detta lvar

det ska dessutom yvars
faun darma att blomstra, Oavsett om det handlar om
boende, mat eller vin

Sparalen dar upplughende, inte
wtan Gl nagot som ar unikt. P La Reside
ar det visser] men det dr andd inte det som

imponer r att hotell -d sina 67 rum
wa r wanger och flera uppviirmda pooler Gndd
cksa smittar wy

liar en pessonlig 1 avmosfar so

sig et de boe

Men det hitr @r bara ert exempel av buncdratals. Aven
P Menorca och Ibiza har forvandingen varit enormt
paraglig. Det vixer upp lyxhotell med spa, tennisba
nor och villfyllda vinkillare runt om pa Islas Baleares
Golfen far alle storre utrymme och jakten pa de vilbe-
stillda virsiterna fortsioer med ofSriruten intensitet

DA kan man ju undra hur det hir pi vinsidan
och gastronomin. Ja, det blir samma sak hitr. Oun folk
vill ha lokalt och stall .m\;u.:L, di fixar man det
Mdag ser vi en gryende vinindustri med dverraskande
potential, en del fortfarande med barnsjukdomar
medan andra produce

Och det 5

w vin i hogsta divisionen
nnande i r det pa lokala

druvsorter gor der unik utan an de blir ondk

exklusivt, | koket ar det samma sak, man varmar det
lokala och det ar klart, med tanke pa det wtbud som
finns dr det kanske 1an, men tidig intresset
varit, bland besdkare, macket svalt och fortfarande
ser man alldeles for minga keogar med koubullar pd
menyn, pd svenska, koubullar som dr prefabeicerade.
wa. De

ar inte ens on, exporten, som de

Pa exportsidan finns emellertid mycket
flesta vinerna B
kallar den, tll fastlandet &r bara ndgon procent. Och
ll dvriga Ewropa marginell or. Men soim migon
vinproducent s, efter en hunch med ndgra gas vin;
Varfor ska vi exportera nar vi har en internationell
marknad pd dn? Men det resonemanget hiller inte,
mnte idag, inte i krisens Spanien, och det har fler och
fler insetr. Nu, menar producenterna, har de et gk
kene s At visa upp sig, inte bara pd hemmaplan
wan dven pi den internationella markanden, Och
diet ar inte en dag fGr sent, for det ir de vi

CIng. =
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This is not
just a Prosecco.

It’s Mionetto.

Saince TEGT Vhonetio has Boen
wriling

el Proses
in the North-East of Traly, s
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Prosecon 1D.0.C, Trevise Extra Dy

Varannan férare som omkommer i singel-
olyckor i trafiken ar alkoholpaverkad.




DET FINNS VISSA RESTAURANGER man liksom fal
ler handlost for, det r en viss stimning, ndgot genu
int aver det vanliga, kanske inredningsdetaljer som
man gar igng pi. Och detta innan maten ens hin
ner komma in, eller senvisen halsar en vilkommen.

Can Amer dr et shdant stllle, en restaura nitt
i Inca, den markliga hlla staden miu pd 1 ar
genuint spansk, mitt i turistparadiset. For bar
dr sedan hade jag en nirmast bisary upplevelse ¢
letade boende i staden och lokalbefolkningen titti
P mig som om jag vore frin rymden

- Nej, Sverige, sa jag.

Och inte blev de klokare av det. Men det var di
och idag, i presens, har det hiint ofantligt mycket pi
on och inte minst i Inca. Har sjuder det av hv, det ar
av en tllfallghet marknad i stan si hela den gamla
delen ar ockuperad av marknadsstind, det ir klider,
gronsaker, elektronikprylar, sporturGjor, skot allt
som kan sdljas finns inom rackhdll. Prutkulturen dr si
uppenbar att det inte ghr att passera ett stand wtan att
man get sig in § leken och glr glad darifrin, lite som

. Men var det egentligen vint de dir 20 curo

for en spansk Iandslagstroga? Visserligen ville han ha

=uro fin birjan, s det var halva priset, men lands-
mdrket ser valdigt inofficiell ...

Hur som helst, ett par svarta byxor och ndgra trdjor
rikare, ar milet Can Amer, klassisk krogmilio miat

staden, tio trappsteg ner frin torget. Och har valkom-

nar oss Tomen Torrens Cantadlops, agare, kock och
servitdr just denna dag

= Det spelar inte s stor roll vilken dag ni kommer,
det ser alltid wt st har och <& har det gjort © ficra
hundra &r

Det & rustki, minst sagr, de jduelika vinfaten
pryder viggarma men till skillnad mot minga andra
gillen har dessa anvants. Och dil anviis pd plats,
precis diir vi sitter

Ger

wint lAngt innan det genuina blev pa modet - sa ar det
pa restaurang Can Amer i Inca, staden mitt p& Mallorca. R

centralt och sedan fick de vin servera

i sitter | en bodega frdn 1600-talet, Hit kom folk

Text Joban Franco Cevoosda  Toto: Rostars A . :
Tomen Torrens Cantallops beriittar med entusiasm

och menar att det var yrkesskickliga vinansvariga fon
stiller. De gjorde slut pd en tunna innan de borjade

en annan, detta for att vinet § den foosa tunnan
inte skulle
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Det spelar inte sa stor roll
wtlkendag ni kenuners
det sexalltid ut'sa har
och sa har del gjort i
flera hundra axs®

iy %

- Och <t visste de exake vilken mnna som hade det
biista vinet, ett vin de kunde vinta med upp till nigoe
ar innan det skulle konsumeras

Det Kinns i viggama dar vi sitter och Ster rustik,
genuin mat som den sig ot innan det blev trendigt
med genuin mat, Tomen Torrens Cantallops skrattar
lite nar jag kommenterar det och rycker ph axlarma
Sadan mat har han alltid gjort, dnda sedan han wg
over efter sma forikdrar som kdpte krogen redan
19714,

Idag ir det inte bara waditionellt, slow food-aktigt,
det ar ocksd shsongrotienterat och att fhvaroma s
frin wakien kinns mer som en sjalvklarhet och e
ndgot man frigar om. Han shger det dndi efter ndgra
meningar, att hans kok ska priglas av trakeen, i har
det varit och s kommer decalltid att vara

Krogen bdrjar sh smdningom fyllas, det ir stordgda
mirsiter som tar sig forsikiigt nerfor trappan och vin
jer ogonen vid dunklet. Men ndr de vl kommit nes
och ser sig omkring brister de ut i ett Jeende. Detta
hander flera ginger under de timmar vi &ter en
fenomenal, mycket kraftig sexrdttershunch och nde
var vard vil moter upp de nyanlinda, 1ycks de inte
ha ndgot emot att bli ledsagade il et bord for vidare
Fird § den gastronomisks historien

= Det dr vildigt kul med alla nyanlinda tirister
som verkligen intresserar sg (G0 den Jokala maten.
Detta har gjort an matkulturen Oedndrats, blivit
mycket bilttre, inte bara att den dir lokal, det har den

WAMMER 2 « 2018 B iataws Rl

n Sgger | de
tion man ph

0. B2 mycket T
n Amer verkigen vbmar om

ofta varit, utan ant den e mer raffinerad, battre. Man
tinker ocksd mer pd niktigt bra vivaror, siger han och
lorsattey

— Samma med vinet, vi serverar ofta lokalt vin, bex
vin och har ar det star focindring de senaste dren
Inte myinst blir minga intresserade nar de hor att vinet
i glaset dr frdn On

Vi hinner bland annat £ § oss worr soppa pd kal
krondrtskocka, morot, en kory- och flaskgryta med
kil selleri och paprika, en fantastisk rora pd paprika
och rikor med massor av vitkok, torsk med gronsaks
rira och potatis, lummgryta och en dessert, men dar
tar clet stopp

Tomen Torrens Cantallops skakir pd huvadet och
menmar att vi miste prosa mer, men o skyller vi pd
tiden, ant vi maste med baten till Menorca, Men han
hinmer berdtea att han &r ndjd med turisuilistdm-
ningen tll Inca, | fochillande Gl sin storlek och s
cenuritla lige pa on har det ju inte alltid varit sh. Ofia
har man passerat men wir man vil skaddat in pi de
sind grianderna, har man motts av dverraskade blickar

Men den tiden & forbid, staden &e en liten para pd

st s, genuint spansk med sitt gatuliy, sina lokala

s barer, griinderna och de viktigs torgen dir alla
samlas. Vad som blir spannande ar an Mallorca inte
bara bli en resort for designinresserade, Fashionistas
eller de som ar pd fiyke stress. Mallorea erbjuder med
Inca en skon, typisk sydlindsk vardag, Och den vill
man ju inte hetler vara wean, %

Y



ar Mallorcas nav

Palma de Mallorca dr staden ménga missar. Stressande till golf-
banan eller familjehotellen pa dns dstra sida gor att manga som
landar pa Mallorca gldmmer en av Spaniens coolaste stiderna.

Har finns némligen bade skén shopping, gastronomi av héig klass

och en atmosfir som &r unik.

Taxi: Johan & Johamma France Cerscods  Foto: Ake Jocobssom, Mosellen & Restowrangema

! - Idag har dn
ett holt annat rykte om sig #n tidigare.
Det ar lyx. hdgklassig gastronomi, kindis-
spotting pé ons dstra sida och vackra
byar — Sveralit dessa vackra byar. Det
finns et ganska nytt uttryck som ibland
férekommer nar man pratar om Malorcs,
namiigen Mallorca-porr. Dot innebdr att
det blir nérmast dverdrivet av det vackra,
vita, exkiusiva, spelsinlundar hit och di,
forjusande sma grnder, utsikt ver
Medehavet, femstjamiga hotell, lyxyacher,
stréndier, stenhus frién 1800-talet. Precis allt
det dér som vi s& gima vill ha. Och som

WUMMEN 2 - 000 Birddlrns Liiers

vi numera fér om wi hittar riitt. Men det bér
al lantare, for On har sanneviigen genom-
gatt en raciial fordndring och bivit ndist
il den perfekta semesterdn,

S var det emedertid inte tidigare. P3
1950-1alet féréndrades Mallorcas historia
med turismens intig. Ons skonhet och
méngtald hiinddrde konstnérer, kiindisar
och den spanska kungafamifien, Detta
giorde att 6n blev dnnu mer popullr
och att den forvandiades tll Balearernas
kulturella och kommersiella centrum,
Men inte bara det, vtan i samband med
berdmmelse kom ocksd berdmmelsens

bakside: hoteBkomplex som byggdes
upp med rekordiart, smé fiskebyar som
blev héghdidsboende 15r tillstrdmmande
tunister med grisfost | blick

Uncler 1980-1alet blev Mallorca sinnebil-
den 1or vix festande, Inte minst Magahuf,
idag en parantes | turismen pé on, kan-
ske mer kiind fé¢ att Orup skrivit en hymn
1l den tiden och den delen av Mallorca,

Runt om &n finns en rad spannande
besdk att gora och gillar man grottor
ska man naturiigivis ta sig tll grot-
toma Coves del Drac, med sina bisarra
stalaknit-formationer och magiska under-
vattenssid, Eller vardGr ime besdka Serre
de Tramuntana, vandrarnas paradis med
flera olika vandringsleder, dir men har
fantastisk utsikt Sver klippor som dyker
ner | havet, torrasser med oliv- och
citrusodiingar och gamla stader och byar
som kidttrar pa bergssidoma

Smabyar som Andratx och Dela ar
varda att besdks varie gang man kliver

av planet p& Mallorcas flygplats och visst
gka man dka tll Fornalutx som sigs vare
den vackraste | hela Spanien

Men man ska for allt | variden inte
gomma bort Palma, huvudstaden | regic-
nen och en skdnt kosmopoltisk stad. Fée
| Paima hitar man allt, allt, verkligen afit
frin barer, toppkrogar, bdsta shopping,
on hamn det ndrmast sldr gnistor om,
vackra byggnader, coola boutiquehotell.
. helt enkelt. Och dé har vi inte pratat
om det fSrdelaktga kimatet, tminstone
{rén mars till december.

Mallorcas huvudstad med sing 400
D00 invénare sjuder kort och gott. De
smala kullerstensgranderna | den gamla
stadsdelen, avstangd 16r rafik (1), dér
den imponerande katedralen dominerar,
& utmérkts att flanera pé och besdka
Banys Arabs, moriska hammams, som
finns &n | dag. Man kan shoppa evigheter
| Palma, inte minst 6ns berémda périor,
utsdkta laderarbeten, det traditionella
glasgodset och handbroderat Innetyg.
Eller skor, hir finns det skor o viir-
sta skofetischisten och att Camper ar
mallorquinskt blir man varse ganska
snabbt och lite av en symbel f&r &n med
$in SHyYQga design.

Namnet Palma gir tillbaka till en gam-
mal romersk bosattning pd platsen for
den nuvarande staden. Sa smaningom
erdvrades staden av morerns som kall-
lade den 16r Madina Mayurga, Ar 1229
ades staden av Joime |, kungen av
ncia och Aragonien, och blev en vik-
tig handeisstad med sitt strategiska ldge
Sedan béejan pé 1800-talet tiihdr staden
och Sgruppen Islas Baleares, som alltsd
inlduciorar badde Mallorca, Menorca, Ibiza
cch Fotmentera, Spanien.

Nigra vardagar i april visar att staden
lever upp il sitt rykee, Torgen &r fulla

av folk, Tramst turister med kartan | ena
handen och mobilen | andra. Affarer sks
upp, rnya delkatesser sparas. jakten pé
de lokala egenheterna tycks skdrig ta

ch ménga vill prova pé det som ar
genuint, cavsett om det handlar om
mat kisder eller vin. Och det intressanta
8t alt myndighetarna has forstatt vardet

| denna nya turism som spenderar mer
&n 15801alets och hdrsammat kraven om
bétire service, en renare stad, fler hotell |
kéenan av Palma och bitfritt

Men vad ar det dé man ska sbker
efter? Vidden Viner listar ndgra smult-
on. andra obligatorium och en
nan turisttila bara f&r att det kan
vara kul att ha varit dir.

Oerhéet et | tidon, trendigt ov den garmls fis-
kacen som hir mdter sin public med nyfiing-
8t | saenima kokaler Bgger ven en riktigt bre
bar och et et kul galerl Tre tll prset av ett!

Ribello

Apuniodoces 1l
WAW SISO IDlID oo

Rt trandig korg som drives av svenska Emio
Ingrosse, et bilr diride mer Rtalensiat Bn Jokait
men han ckas hur som helst attahedn besd-
kande sverrskar.

Es Fum

Possely Colia SN
WHNIOSIOUANE-eSfum.Ccom

Restaurangen lgger | ipresorten St Regis
Marciavall en Mten bit utanfdy Palma, en
S som b vird att W sig e att upplovar
bland det bast Maliorea hae ant etbjuda |
gasronomi

Emilio Innobar fse seporas onkeld

wwnamiliciancboscom

Simply Fosh (se seporor ortikad

wawsimplyfosh com

Tasco Gatrobar

Banguema 6
wwinlascodeblanguena.com

Macc Fosh e exidusivace apasbar har hata
ritt, hit kommer de som verkligen gillar tapas
ph en deivis ry nivik. Prismissigt | mellansidk
ot och didemed myckes prisviirt,

Club Tast
Sont Joume ©

wwwitostoom

Skt hingstale med riigt bra tapas. Det
finns tvh Tost Bar dir jog hilier denno ¢
den blsta, med skinast atmosfar,

Bodega La Rambla

Rombis Dcs de Poima

Bbland kan pecsonaien vara ite stiff aler
olimiint osdiker, men munsbitarns Ar det san-
nerigen inte fel pd, hogsta division om man
s ssbe ut et perscasiens dagsform

Plvieoons Phiover W 2 + 200
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Lo Divino

Carrmen de Polmo
wwwlodivins com

Over 300 ok viner, mbnga lokala sorer och
on butlk eller bodegs eller bde och som
crivs av mycket vinintresserade och Sdmjuks
agare.

Wineing

Aptnsodons 24

WWWaINeIng o3

Lokals viner on masse, riaigt bea ueval som
tHisammans med kiassiska, villagade tapas
9 stiliet 1 ott cbligstordum K¢ vin- och mae-

WUMVER 2 - 201 8o lilans Blises

Son x|
www,obocopolmacom

(sam ar en hogst inoficiel hemsida)

En veriusbel turistfdila kint ¢ sina enorma
drinkar (med mycket alkohol) och surreslistiske
milld dr frukter hgger uispridda som gigan-
tiskio matioe v golvet.

El Barito
Fiogo Bisbe Bevenguer Fokx, 4

Kant 16e sin GT som 4 krycdad med chil och
en riktig hyckuBit Barmdstaren bakam disk har
ocksd bivit Lanimnd ol viridsmilistare | cocktal

La Vinotecs

Pors Bortorme Pow. 29
wwwlanmoteca.info

En av Palmas absolut bista vinbotier med ot
endrmt sorsment och diir Get Fely tiden kom:
e In nytt vin frde ckcnds bodegor, Erbjuder
dven kurser, proveingar ioe aila.

Ciub del Gourmet El Corte inglés

Avdha Jokme I, Folma

lice bea urval med vinee, okala och | synner-
het fin fastiandet. Semtidige s massor av
lackra detkatesser som mon BOr prova. Men det
& dessvire dyn.

Calatrava

Piczs Licrens Villalonga, &
www DoutQuehotelcaiotravo.com

Hotelet Sppnande s sont som | april och
med sing endast tolv rum d det et av do
minsth | Palma. Men utsiknen & beciirando
Over medelthaves (ven om motcrviigen
precis framfde stde) och rummen & elegant
designade och utsmyckade av lokala koret-
ndires

Hotell Dalt Murada

nudono
B riktige Massiskt femstidenigt inpdhoted
e som en uppdaterad variant av Dalles.
Det B ameciansia mad hekackningsmat-
sor | rumman som fée Svrige ir gigantisks.
Men det most hirddmnde & utsiknen dver
namoen | Palma och Mingre bort stadens
centrum med katadalen som Bsomn shiu-
17 upp | hojden. Man ser 8l och mad de
natiigt binkande kandningsbancma pd
fiygpiatsen ndgon mil bortom Palma.

Hotedet orbjuder spa, go, tennis och
har gigantisika pocle. Bara frukostbat-
fén &r on upplevelso med lokala exkiu-
shiteter och & fa minute-kok.

Can Cora fse seporot okl
v cancerchotel com

wwwgeupotehalparaiso.com

£t riktigr kdassiskt femstimige lyxhoted ke som
on uppdaterad vardert av Dallas. Det 8¢ amexi-
kanskt med heltAckningsmattor § rummen som
1o i & gigantiska. Men det mest hinfbean-
de d utsikeen Sver hamnen | Paima och Sngre
bort stadens certnan med katedraken som
Msom skiuter upp | hajden. Man ser 8l och
med do natthge binkande landningsbanoma
pé Bygplatsen ndgon mil boctom Palma
Hotellet erbjuder spa. golf. annis och har
grgantiska pooler. Bara frukostbuffén & en
upplovelse med lokals exddusiiteter och & is
PRI b
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Hotell

Ibland blir perspektiven de omvénda. Kommer
man till Can Cera, luxudst hotell mitt i Palma
de Mallorcas historiska kvarter, fran lyxresor-
ten La Residencia i Deia blir man liksom fart-
blind. Det &r forst efter ndgon natt man inser

det skdna i att bo som pa Can Cera.
Text. Joban frarco Careceda Foto: Hovellee

WUMMES 2 - 3633 Phokiluns Bivser

WOTELLKULTUREN PA MALLORCA har liksomn krog-
scenen gan frin klarhet 6ll Klarhet. Idag finns en
mdngfald rikeigt bra hotell att bo pd, femstiimiga diton
som erbjoder osviklig atmostir mer in dverarbetad hyx,
Och det foresitter att byggas. Med tanke pd den nya
turisten som ankinder tll dgruppen ir det ocksd strate-
giske v, 55 denna nys wwrist kommer med pengar, et
genuint intresse G ons kultur, covsett om den stavas
historia, vin eller gastronomi,

Can Cera, femstiamigt hotell i de historiska kvarte-
ren, dr et av alla dessa bowtiquehotell som erbjuder

extrvagans § form av stora, luftiga rum, mycket bra
hotellrestaurang, frukostbuffé med si mycket pata
negra at man vill stanna Gl luncdy. Och detea i en bygy-
nad som har en historia dver 700 ar tillbaki i tiden,

Men hir finns ocksd mycket av det andra man sdker
sk ll, spa, massage pd rummen, e liser gym, lugn
och 1o och et leende frin personalen som emellertid
ibland dr svlrt an hitta. Men med tanke pl ane hotellet
enckast bar 12 rum, dr det liksom inte fullt & i recep-
onen

Inpergdrden till den vackra byggnaden dr vire et
bestk bara den, den stenlagda byggnaden dr miktigt
hassy, mdblerna ar av exklusivt soitt uwan st vara
beackigt och kokets excesser @ i clegansens tecken.
Sayget, helt enkelt. Och aldrig ondeigt dyre

Rusmimen dr som sg bor stora, manga med terrass
och mora, diupa badkar. Inredningen dr tillbakahallet
elegant men diger ocksd ent visst rustike instag hir och
dir. Ska man nu komma med kritik s& vore det bra
e bivtre isolering, for innergarden fungerar som en
Megaton varifein alla fud Bestoras.

Liget dr bland de baure, i hjartat av Palma de
Mallorea pd gangavstind till La iglesia de Sant
Eulalia, Palma stadshus och Mallorca-katedralen,

Men som detea inte vore nog har dgarparet beshutat

att dppna ctt nyit hotell, tio minuters ghngvig frin
Can Cera, hotell Calatrava. Man kan tro att hotellet
ar dopt cfter den internationellt kinda spanska arki-
tekten Santiago Calatrava, mannen bakom Turning
Torso | Malmd, men s& ir icke fallet.

~ Hotellet dr dopt efter gatan med samma namn
som ligger bakom det, sager Susana Tejada, hotelichef
{6 den nya skapelsen,

Det ska precis oppnas, nigra dagar [Drsenat
efter en ransportstrejk i Katalonien, och det rider
full akevitet i byggnaden. Hogst upp pd taket ar
det emellertid klart, takterrassen med utsikt dver
Medelhavet ska fungera som bar pd kvillarna och
Iir serveras det frukost pd morgonen. Men tanken
ar ant det ska vara steike personligt, de toly rummen
ar exklusivt inredda, stora, singarna val tilltagona
och badrummen | marmor.

Men smakar det atsova gott, ja di kostar det. PA
Can Cera ligger snittpriset pd it rum pd dver 200
curo nattens och det blir snappet dyrare hay. Men dd
far man & andra sidan ctt boende som ar bland det
bista i Palma de Mallorca.

Mer info hittar du pi webben. Styr din webblisare
ull www.cancerahotel.com respektive www. boutique-
hotelcalatrava.com s hittar da e, &

Rorddoms Fivews WOMMLR 2 200



OGRUPPENS FORHISTORISKA TID brukar delas in i
tre perioder: Pretalanotperioden (5000 = 1 300 {Ore
Kristus), Takwotperioden (1300 = Soo EKr) och
Postialayotperioden (800 - 124 LK), Tsluwet iy 1960-
talet hittade man 1 en grotia nira Valldenossa spir
efter manskliga boshuningar, de daterades il cicks 5
000 Ar fore Kristus ~ en ndgot miarklig uppiacks v att
dessa mdnniskor fakiiskt holl sig med hsdjur
Tdayodolket riknas  som  urinnevdnarma  pd
Mallorcs. Namnet har de fist efter de enormi steni-
torm de upplorde pd alla dama. De kallas ocksd Los
Honderos Mallorquines, det vill siga “stenslungama
fran Mallorea™ efiersom de utvecklat etr eget forsvans-
| systein foe an skydda sig mot de ofta Brekommande
anfalien, plundringama och sidrdvarmtackema. Derns
o sokdavep dastade sten, helt enkelt. De auwvinde <y av

Balearerna har onekligen ett strategiskt lige i
vistra Medelhavet, ndgot som legat 6arna i fatet
under manga arhundraden.

Texx: Berne Dassolison

Fwrisorws Rinas

5

storn si

unt Inossdet, en runt midin och e i hinden. De

o obika storlek for mindre elb:tnéne stenar och
de 8t slungades med Bka stor kralt som o4 de
it en kiapult. Redan frdn bamsben fick de trina

o 10 st kunna gana sin uppehdlle som legosoldia

Den kartagiske Hunnibal anviinde sig ay ett stort
i av Mallorcas soldater vid sitt herdmda fRlichy
dver Alpema (nivetr, med clefantenna) under det 2:a
yiska kriget.

Faktum &r an dessa stenslungare ocksd gent dgrop-
pen sitt namn, ph grekiska Kadlades de “baleares”
efter dot grekiska ordet "ballo” — ant ke, Tidigare
delade grekema namnmissigl Gamsa vl grupper och
rallade Mallorea ocli Menorca for Gymnesians, frin
et grekiskt ord som betder “naken”, Bst nakna var
mvinarna inte men: deras soldarer var avsevirt mer

Inclda din grekemas, [hiza och Formentera kallade
PVityuses {@alloama),

1654 LRr invadernnde kartagema Ibiza som bley
rus koloni, hivudstaden hette di Ebuzn och var
en livlig handelsort. Ungefir frahundey & senarve
bickade Kartagerna lingre bort och intog stdrre
delen av den Ihenska hahon och dessutormn Madlorcs

1 Menorcr. Men i det tredje puniska keiget, ar 201
[ Kx, besegrades kanagerna av roimama och fick avseh
Korsika, Sardinien, Sicillen ochy Nordafrika, Romarma

or, vare man hude o ;lydaen. en lindad

lox.ﬂx\ﬁg (somde brukade gora) men Mallorea fick
de p?t:bhm med. Quindus Cecilits Metellis Jedde et

anfall 123 £ men de fansta forsdoken: misslyckades

och Los Honderos shingande sten =i framgingstike att
romama retirerade. Efier en formvad anack sann de
dock och ockupérade on. Hir sutar ockst splren ay
Los Honderos, sseishimgariolket upphoede att kasta
sten helt tydhigt. och inegrenidesa det romerska tiket.

Romusma blev kvar som hissare 1 700 dr och efter
dem kom vandalerma dr (5. S& 500 & senare Kons
morerna under Tedbing av Isem Alfaulani och wog gan-
skt sk enkelt I den Palma i besitining, Aldaclani
uinamnde sig Gl TWak® (guvernor) och dopte om
stden ol Medina Magurkic (MallorGustaden), Under
de mirmaste tio dren fortsatte mindre kristna grupper
aw strida mot morema men nar AljJanlani gick boit
013 hade de flesta awdpiats, Muslimerna delade in
on 1 1ol distriky, etablerade bondgiudar (alqueties),
inforde avancerad konstbevattning och siast bloanst
rade hela on Huvadstaden bley en av Exnopas mest
kosmopolitiska stider och vid slutet av 11oo-taket
bexide diir g5 coo invinare, Morerna upplirde pakats,
hus, et badhus, Banos Arabes, och, forstis, en moské
pa den plats dir karedraden stir idag,

1228 birjade en kitsten anmé an mobilisers borea
1 Aragonien, och under ledning av den 21-4nige Jakob

Rorisone diny

I av Aragonien inleddes et fludg med syftet an gor

4
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Heodan Jakod | som :

glorde sl pb den \
moriska beldgrngen [\

ICA Kuriren I juni 2012

Y

slut pd den moriska ockupationen av Mallorca. Drygt hundra dr senare blev det inbdrdeskrig och 00 Slorge | 89.
H | =
.

Visst ir det for dvrigr markligt det hir med kunga- b foljde 4o drs diktatur Franco. ayr g ety C:_\II—IZ)_RVIA
namn, det skulle aldrig falla ndgon in au kalla James Idag kanske man talx om ett nyu frimmande hers / | ZIN CHARDONNAY
Stewant or Jakob Stewart bara (Gr att sammanhanget ravitlde, om an av ywerst fredlig och avsevant trivsame- o EAITEOY S ARTNR 6355
var svenske, men med kungar ir detannodunda: Jakob  mare aktir: turismen. Den star for 8o % av égrup- s e 89:_

I heter James | the Conqueror pd engelska, pd kata-  pens inkomster, och turisternas vilbefinnande styr det

I3

lanska det Jaume, p& spanska Jaime, pd italienska  mesia av infrasorukeursfdrbitringar och byggnations = Kkathes SOMEZIN ZINFANDEI
Giacoma, pid franska Jacques, osy projeke & v ARTNR 21485, 13,3%
N3, bur som hebst: efier fra mbna g
av Meding Mayurka intog Jakob | staden i december
122q och clter det folide en ohygglig massaker av
morerma som foresane fram dll 1288 di de sutli
ades i Valencia Trots detta har Jakob blivit kind
wn en av medelidens ridderbgaste furstar
Mellan s296 och 1349 var Malloven et sji
digt kunganike, men inforlivades di § Ar
nar Spanien  grund: genom  giftermdlet mellan

Ferdinand I av Aragonien och Isabella 1 av Rastilien - e e B .=
blev Balearema spanska. Men 1713 var det dags N s A e P / ) o o ar
igen: vid freden 1 Utrecht fick band Gibahar och | 1 e ¥y a

Menorea ach de blev kvar § éver hundsa dr, forst s8o2

i Napoleon och rinems s e ik S - UUIRRNSY [P~ SR | beroendeframkallande

200 Heske
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PaRBgot satt kan man s#iga att han nu

hittatiessensen i sitUmatlagande liv,
Emilio Castrejon. Hari kallar det fine

fusion och blandningén ar éverraskande.
=t 4r inte pa sdmanga stillen du

<

bomar med exklusivesashimi och avslu-

tar med enchi
'Ivn.il}d.mir.mcv

PA MALLORCAS BAKGATOR, inte ens taxichauf-
foren hitar dit, ligger ett utav Palma de Mallorcas
absolut hetaste stillen | mawvig - eller § kulinariska
kullerbyuior om man <k vill. Men precs si ska det
vara enligt Ggaren, en kringresande kock och mat-
profil med erfarenheter frin hela virdden

Han heter Emilio Castrejon, ar ursprungligen frin
Mexiko, men det ir bara bés jan. Han har arbetat pd
finkrogar i USA, varit rsaruinkopare (Es fiskhand
lare) | Tokyo och Oppuat gapansk lyxkrog § Marbelta
Men shutligen, p& Mallorca, § Palma, pd en skumn,
mork bakgata har han hitat hem

Jag hamnade & Spanien av en shanp, Eller sna

e var det ddet som tog mig hit Jag skulle forkinga
uppehilistibstindet | USA och ville inte dka till vare
Mg Lanada eller Mexiko, wan jag dke tll Madrid

Digen efter sin ankomst, samma dag han ansdkee

25sddonws Bies
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om nytt uppelillstillstind, fick han jobb i den spanska
hwvudsiaden. Han tog et snabbt beslut, men bakom
det Jig en blixdorilskelse till Spanien, dock inte till
Madrid. Hans vindlande kulinariska exposé gjorde
an hin < sminingom hjglpee il ate dppna japansk
lyxkrog i Marbella, en succé redan fritn start, Men
han var nawrligovis ingen duvange @ sammanhangen,
Han hade gedigen krogerfarenbet frin toppkrogar
bide | Atlanta och Philadelphia i USA, han hade spen-
derat tolv i i Japan pd finkrogarna och som fiskupp-
kopare, 53 han visste vad han gjorde och hans expertis
var efterfrigad frin dag et i Spanien. Madrid ir ju
den huvidstad, efter Tokyo, dir invinama dter mest
fisgk i viirlden, en paradox méfligen med tanke pd den
spanska huvidstadens Kige mit i Bandet,

Men Emilio som | Emilio Castrején, ville annat,
ville vidare pd sin gastronomiska resa. Han (oddes
i Mexiko, biida hans fordldrar var kockar i ett land
dir man inte, som Emilio shger, iter fisk, si han har
matlagningen sedan fGrsta andetaget i sin biografi
och influenserna hay han tagit med sig, och (Grvalat
Och utvecklat. Men kanske aldrig som pd Mallorea.

Hans forsta stalle 1ig vid kusten nigon halvtimme
frin Palma, en liten bar dir han introducerade sin
fine fuston, allish en salig blandning mellan spanski,
mexikanske, japanskt och dvrigt medelhavskok. Och
hans gister ilskade det, Det var fullt vade kvall,

= Det var en famastisk tid, men det var samitidigt for
litet. Jag ville mer.

Mer fick han i sin lokal § centraka Palma dir han nu

NIUMEN 2 - 2003 BG0lorms Phsres

huserar, Och han gor det med bide stolthes, entusi-
asm och stor medvetenhet om sin egen betydelse for
krogens framging. Han hymlar inte, han inser bara
sitt eget virde, men pd et varme, hjdrtligt vis. En
kvill i april som tar sig canade proportioner ar kro-
gen full och det dr det vackra folket som kliver dver
trdskeln, kindpussar honom, glids it att komma dit,
£ plats och £ ta del av hans handlag med maten. Au
han kallar krogen for Emilio Innobar, som i innova-
tion + bar, tyder pi ett visst Galvidriroende. Men han
kan sin sak, i synnerhet nir det kommer till fisken.
Och han delar girma med sig,

~ Skinnet pd fisken ljuger aldrig, siger han flera
ginger, man om att berdua har viktig rdvaran ar.

Hans idé ar samuidigt ganska enkel: basta révaror-
na, rat ska det helst vara och dagens meny planeras
nir han stiger upp pd morgonen.

= Jag serverar det jag sjilv vill. Jag vaknar upp pi
morgonen och bestimmer sjilv. Koper alltid mina
egna rivaror pd marknaden. Det var vad jag gjorde i
fapan under de tolv ar jag jobbade dar.

Menyn dr en mobil whiteboardunta som bérs ram
till de nyanlinda gisterna. Men pé siu och vis kinns
den onddlg, de flesta litar pd rekommendationerna
W serveringspersonalen, for det ir personalen som
B emot. Emilio stdr sgilv i koket, dr pd hemmaplan
och hinner di och da s¥ippa kniven for ate hilsa pd
Yiterligare en stammis. For det &r vikiigy, hans hela
koncopt med nya ritter nirmase dagligen emunerar
Uri han ser det som ett gott betyg om gisterna kom-
mer tlihaka, Och historicrna ar legio,

= Jag har en ddre kvinna som brukar komma hit
med sillskap. Hon gor det kanske en ging i veckan
och de dter och pratar som alla de andra gisterna

Saktpactiivk oot
Galio pd lokaimdl 8
don bk Eméo gitar
mest. Dot &r an hevma:
fr00k som belfndkiar g
Hoiv. ~ Mon db b de
ointressanta ehorsom
texnucen forindras,
menar han,

Men nir middagen ar shut och siliskapet rest sig, sister
hon kvar, ensam vid siut borel. D3 bestiller hon in en
jordgubbssufflé, samma visa varje ghng, och <& sitter
hon kvar tills vi stinger, ibland annu senare. Nagon
gang har hon inte rest sig fSrviin vid tre pd morgonen.

Emilio Castrején &iskar det hir, dels historien, dels,
i synnerhiet, att £ berdta den. Och han har fler § sin
kockarm, egentligen hur minga som helst. Men han
miste tillbaka till kdket, nya ritter ska forberedas.

Han ar sin vision trogen, Han viljer rit, fisk for en
internationell publik. 1 fiskdyrkandets Spanien ir den
ria fisken inte hogst pd agendan, men alltfler lokala
foodies har hittat hit. Och det gallar han, det smickrar
hans formdga ait £ folk an prova det ovintade. For i
vill han an det ska vara,

— Alltid dwerraskande, det ir viktigt. Gasten ska £
en stor upplevelse. Detdir inte pid <& myinga stillen du
inleder middagen med exklusiv sashimi for ate sedan
wvsluta med mexikanska enchiladas, siger han,

En av hans stora favoriter &r Gallo, en fisk som
fingas norr om Mallorea fram till miten av febroar
och wanfor Galicien p& fastlandet fram ull miten
av april. Texturen ar elegant, hans skiir den i tunna
skivor och serverar den med japaninspirerad sis, Den
liksom smilter | munnen, dr smaknk och med sior
finess i en och samma tugga. Eller tugga, frresten
Man sviljer den nistan, den glider dver tungan och
hinner finfordelas innan den niir svalget, som smor i
€N Varm panina.

-~ Det &r en spinnande fisk, en hermafrodit,

Rariedoma Rimes NNMIR T « 300
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Alkoholkonsumtion under
graviditeten kan skada barnet.
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—» berittar Emilio, en fisk som befruktar sig sjilv men
som da i samma dgonblick blir ointressant eftersom
exuren Hrindras.

Gallo &' samma fisk som Sankipersfisk pa svenska
och som finns utanfor Vistkusten. Den dr gribeun tll
gult brunaktig, ofta med diffust flammiga markering-
ar. Pavar sida av kroppen har den en svart flack som
enligt sigen skulle vara marken av lingertopparna pi
Sankie Per, eller Sankte Petrus om man i vill, diray
namnet. Karakteristiskt 161 den dr just den mjuka tex-
turen, och at den sorakar smor,

I Emilios version ir den 4 god den kan bli, men det
ar klart, ete dussin dr i japansk fiskinedustrd forplikigae

Sedan foljer en radda av intressanta smarater
som tartar pit havsabborre, ceviche P 1ok, korander,
rikor och avokado, gyora P lax, havsabborre och
guldbeaxen och sludigen biffi med gromsaker och
ostronshs. Enchiladasen lyser allsd med sin frimano,
men Jag tackar och tar emot.

I helt presentationen, uppligges, Kirdeken till chva-
rorna och inte minst tll gisterna kinns det som an
Emilio Castrején verkligen har hitras hem,

- Jag dlskar Mallorca, Palma och de méjligheter jag
erbjuds hi, siger han ocksd niir det dr dags attavshua
den sista kKlunken vin

Lokitlen ir dverfull, folk star utantor och vintar, de
har glom boka bord men vill ge det ett sista forsok.
Det ar det virt. Innan vi hinner gd visar han pinmen
med bokningarna, fulle varje dag ganska Kng td
framover, Och vid vissa namn ett litet kryss

= Stamumisar, Seklarar han

Och i vet man act han ir ndjd. o

(Gamla rotter
med modern

pragel

Piemonte ir historiske mest kine for sina

fauntastiska viner barolo och barbaresco
jen idag, nidr en ny genezation vilurbild-
le och utdtrikeade vinmakare vill sitta
n prégel pd vinerna, finns minga

nande nyheter frin distrikeet.

Langhe Rosso dir en blandning av den

klassiska barolodruvan nebbiolo,

lsarbers och dolcetto, Rive Barbera

om namunet avsidjar, hele gjord pd

barbera frin 50 3 gamla vinstockar.

Bada vinerna passar utmark: till den
grillade entrecoten eller alla de goda
italienska ostarna.

Langhe Rosso
» rubiarder, mineralnike vin med
en kyddig och frukiig doft som har
iy av vobak, finka Bricr och Kder
shets &1 cdegant med en ekig stram
srukur och fyllig fruke med toner av
rodtat ok, pardgubbar, viod och kkeic.

Nr. 2694 0
75 cl. Al 14% 1 5:—

Rive Barbera

Exr woert och keafthulle vin med tydlig
fakarakeds. Keyddiga lrulag av miakor,
arver, milirka biir och chokdad

Nv. 6285

2 licer, Alk, 15% 1 99 e

LA ENONT

Araldica.
Piemonte dr Iraliens ledande vindistrike
for prestigeviner, | foretagsgruppen
Araldica verkar nigra av omridets

mest framstdende producenter. De has
aldrig foljr Rifinga drommar om dyra
viner som bdde kan vara svica are forsed
och fi tag pd. Istiller siréivar Arakdica
efter att erbjuda goda viner som ar
begripliga och Hirdillgingliga. Helt
enkelr viner att dricka och njuca av.

gy

=3
Lysande

MIKALL MOINTAD

Att borja dricka i tidig alder okar
risken for alkoholproblem.
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Han ldrde sig grunderna i det franska koket, men valde
sedan den avskalade végen. Ett stopp pé lyxhotellet
Reads pa Mallorca fick honom att bestdmma sig.

~ Jag ville jobba mer avskalat, nérmare ravaran.

Toxx: Johan Framco Cerecody . Foto: Restturangen

DET MARKS PA EN GANG, hotellfoajén upp ll
hager ser mer uwt som ew arkitektkontor ocl konst
hadlen rakt in & ndrmast minimalistisk i sin estetik
Men tar man tll hoger, in i baren, blir det aningen
annorlunda, en varmare atmosfar, Men det ir fortfa
rande sobert vitt, avskalat, som ett Husterapirum for
trotea nordbor,

Men det dr ocksd meningen, Simply Fosh, som
restaurangen heter, ska ge det intrwcket och et for-
staintryck betyder som sagt villdigt mycket. Sedan &r
det bara att lesa upp 6l det rena, det avskalade, det
narmast asketiska. Vi far se, thnker jag, b han Klarar
det, Mike Fosh

Jag har wiffat honom tidigare, ndr han var
chelskock pi Reads, et lvxhotell som tidigare tillhor-
de Relais & Chatean. Jag sau i koket ndr han sviingde
ihop en flerrdttersmeny, jag kommer inte thig om
det var dtea eller nio ritter, men jag kommer ihdg en
fisk, havsabborren i grom spenatsis som var sd god
att minnet Br mig ate kanna smaken § munnen, eller
Iatt grillad langust med citrussyrligt skum... Narmast
perfeke tillagade dir divarans essens kom tll uttryek

Men det var di, nir landet fortfarande blomsarade,
Reads, med en stiirma i Michelin, hade pengar an
kdpa in vilka rivaror som helst och i sanningens
namn ar det vil <& att en kock visar sin yrkesskicklig-
het ndir ekonomin snarare svajar, Rir mynten maste
vandas pd

Han slir sig ner i baren och vi skilar med vitt
Mallorcawvin, Llum frdn Macid Batle p& Prensal och
Chardonnay. Han har mycket att gora, mdnga tridar
att hitlla § sedan han lamnade Reads. P& bara nigot
Ar har han hunnit bygga e litet krogimperium, fera
krogar, alla med olika karakedr och.... ja, ambition
Nu sitter vi § baren ph hans flaggskepp, ddmjukt dopt
ull Simply Fosh

Jodkd, han liksom manga andra kockar vet sitt viirde
och att sitta sin personliga prigel pd bela idén. Men

Risvletora Fiives NUNER 2+ 3
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—» idag jobbar han inte sh mycket med kokskonsterna,
han basar dver dem, dker runt Gl sina e restan-
ranger och kollar att allt gir som det ska,

Eller ocksa Aker han 6l Moskva,

= Jag har jobbat som konsubt § Meskva och nu bir en
restaurang mitt namn. Men det & en svilr kulturkrock
att driva restaurang i Moskva, de har en helt annan
matkultur. Och di tinker jag inte p& maten,

Utan?

= Utan pd det saut de duer. 1 et stort siliskap kan en
bestilla en dessert i de andrea vill ha aperitif, och
ndgon anman en varmpatt, Och < diir hiller de pit
hela kvallen, Det stiller enorma krav pd kdket. Men
samtidigt har jag svirt au se au det verkligen kan bl
bra nir bestallningarna blir kors och tvirs.

D dr det biure pid Mallorca, med den matkubiur
som rider. Atminstone nar det kommer till att it
foerdne, varmratt och sedan eftersin, i den ordningen,

Men det ir inte dirfde han dr hile. Hans anledning
&r mycket stirre och den har sin grund i det franska
kaket

= Jag jobbade p& flera stjdrokrogar i London, vil
digt franskinspirerade med gridde och smdr i massor.
Det ir diinifrin jag har min bakgrund, Men ndr jag
ko till Spanien mirkte jag ate det vir heltandra sma-

" NUMVES 24 2080 Rhaddona Biveer

ker som gillde, i var det snacare salt och olivofja,

Hans (Grsta tid i Spanien var i San Schastidn, virk
dens matmecka dir stiirnkrogarna per capita & fler
an pd migot anmat il § viirdden, Men det var det
enkla han fascinerades aver,

~ I San Sebasttn gor de en vt som egentligen dr
helt otrolig, Bacalao al Pil Pil dir de bara anviinder
olivolja som de gor en emulsion pd av fisken. Helt
otroligt. $& vill jag jobba!

Allesd: det var | Spanien, efter diverse franskinspi-
rerade sarnkrogar hemma i England tog han klivet
dver engelska kanaden, hamunade Orst | Baskien och
senare ek Mallorea, pd Reads. Han siger siily att det
var ditr han kunde utveckls sin idé, sin matvision, Och
det gjorde han, s pass att nir han shitade, fick han
med sig stora delar av personalen.

- 54 kan man witrycka det. Eller snarare: fag bor
jade jobba med lokata rivaror men | mycket avskalad
form,

Det ser vi idag, inte minst i den sparsmakade miljon,
diet vita, diskreta. Och ndr forsta ritten kommer in,
blir det dinnu tydligare: fllda pastaknyten med 4l och
en skummad soppa pd svamp. Det kan vid en forsta
anblick se wt som en vidundedig matkrock, men
poingen har ar attalla ingredienser ska smaka rvara,
dlen ska smaka Al pastan pasta och svampskurmimet
Just skammad svamp,

Andia ratten ar ocksdt den en salig blandning: ris,
saffran, pocherad 1orsk, blimusslor och svaru oliver.
Egentligen &r inte heller detta en blandning, utan fri-
sthende smaker som fungerar thop utan att blandas.

— Just <&, siger han, rena smaker, inte en hopbland-
nng.

Jag ska i adighetens nammn ine slga an det dr helt
givet ant tycka om detta, koncepauellt G det span-
nande, men ibland krockar smakerna, som de svarta
oliverna som inte ger utrymme om man sedan aer
musslorna,., Men spinnande dr det och rivarorma
Kinns var for sig atomordentligt villligade.

StArnambitioner? frigar jag medlan tuggoma.,

~ Nija, jag hir ju jobbat pd stjirmkrogar sectan start
och hade en stdrna pit Reads. Men jag Kimnade
stiamracet. Jag tror & andra sidan act det faller sig
naturdigtan jag fr en stpiena hir pd Simply Fosh, dven
om det inte A en mtalad ambition,

Nu finns det redan tre stjirnrestauranger pd on och
frigan ar om det finns utrymme fe fler. Krisen it
ter sina spdr, liksom de allt hiirdare bestimmelserna
kring alkoholintag och bilkérning. Men tack och lov
da au hans restaurang ligger mitt i Palma. Och ait
minga av hans gister A wikinningar

= Palma skulle verkligen mid bra av nigra rikogt
bea restauranger men det ir klart att det & svéiire med
den spanska krisen. Jag tror ate de flesta bra krogf
i Palma dgys av utlanningar. Och dver 80 procent av
mina gister ar utkanningar, framfoe allt gyskar, De 3
otroligt viktiga for krogindustnin pd Mallorea.

Sialy bar han varit pi de bista krogara pd on. Men
iband dr omgivningama kanske inte de bista for e
stmkrog. som den | Puerto de Aleudia, ett stenksst

S

frin wristtillurommande barmfamilier frin nordliga
brecidgrader. )

Han satt pd termassen och avnjot en avsmaknings-
meny nar karaokebaren intill drog pd for fully < au
det miste ha horts tll Palma, Och dar sitter han och
ska njuts av de smd cittersa il toner av sommarpli-
gov sjungna av dverforfriskade semestersabotdrer.

~ Bisurt @r det minsta man kan siga, focklasar
Mike Fosh.

Nista rat, jag har hunnit wppa rikningen, ir en
lammBlé med diverse tillbebdr, frukt, kanderade
biorabdr, emulbsioner av det sdtaktiga slager och lie
rostadd rotfruke. Och samma visa, grundsmaker, tyd-
liga, distinkea smaker men inte thop, utan var for sig,
Ronceptet dr Merigen vigat men det blir samtidigt
svaritet, man duttar fOosktigt i maten, dter ett smak-
prov efter ett annat, aldrig ihop, akdrig integrerat
Men om man n skalle prova, det galler ac dinka i,
goilierad lamm gir thop med de sdtaktiga baren, men
mic il emulsionen. Man behdver vigledning eller
helt enkelt jobba sig fram i hans vision och nir det
val sitter blir det oerhort spanmande, en rad enskilda
upplevelser som i slutindan blir en,

Desserten, eller predesserten som han kallar den,
ar en blandning av olika sorters choklad, glass, bir
och en syrlig sis med koriander. Det dr spannande
men spretigt, komplext men uogt. Allt dr emellenid
riktigt villgjort och det ska han ha all heder fGr. Det
ar inte det Jattaste att jobba sk enskilt med rivaran.

Samtidige ligger det i hans natuy, det avskalade, och
tydligare kan vil inte hans vision bli in ett restaurang
besdk. Forst andra gdngen Kir man sig hur det ska dtas
och dd blir det en helt annan sak, lika spretig visserdi-
gen, men man kan hitta nya kombinationer.

Krogstatsusen pd 6n blir battre och visst kan det fin-
nas fer woppkrogar | regionshuvudstaden, det hiller
aven Mike Fosh med, trots allt. Deq skapar ent stdrre
ntresse [Gr Gqastronomin i sin ddlaste form och
nfluenser wifidin kan vl aldrig vara fel, i synnerbet
nar det kommer tll en person som Mike Fosh, som ser
en ny uighngspunke i det lokala, spanska koket.

Inte a1e anpassa sig, det handlar snarare om au sc
Gl Orusitningama och kavia upp drmarna. Och
1otiba, som Mike Fosh, mer avskalat ditr man Fiter de
fema smakerna dominera, En vision som inte minst
kedner miod. s
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wm ett omrads ﬁck%() status uch det droj e mian ull 2001 mrf

# pd endast o drygt 600 heiear,
av don blé Manto Negro (ibland

R oot (1 [ 1

pé Maliorca 8r det Pd vievinasiclan ser vi att Moll odingama. Ltan vinden hade
forsta omebaiet | hela Balearama dominarar, B8 och med dnnu deot varit svin med produktion av
som it DO-sastus, Det siecdide $30rr0 n vad Manto Negro gée viner | en higre klass.
1991 och sadan dess har vinemna P rddvinssidan, Hix tar denna De hdgsta cdingamae inom 0O
viixt | bade kvalktet och | rencm- Iokala druvsort hela 72 peocent av Binissalem hittar v pd omizing
mé. Kiinnetecknande 1t bode- vinodingsarealon | anspriic Men 300 meser Svor havet, knappast
gomna #r att de jobbar mexs den det finns naturigtvis annst bakom négon cold climat-oding. men
S0nasto tekriken, ocksd det nytt Moll och dter & det en blandning B0 silcdcidion e att £ hyfsad
1o Sbodegoma dir vinflaring och  medlian lokal och intemationelt syra tll och med i de rdda vinerna
i syninechet vinstlon varit av mere Macobeo, Parellacia, Chardonnay Nir det kommer 1 ambition
traditionoll an och Moacatel och kvalitot B det rint som ik
Vin har man emelertid gion At man lagt vinodiingarma mitt for, | synnachet pé lokala Manto
sedan romama gjorde ansprdk pd  ph n & inte s konstigt med Nogra. Sedan gérs en del intros-
on. Och vinndringen blomstrade. tanke pd den fukt det omkninglg- saria blandviner och de kan
Fakturmn &t att innan fySioxsran, gande Modelhavot ger. Men det ha e av vare | sig, alt frin just
den clakantade vinlusen som M finns on annan sk som ocksl de lokala druvsortarna | samms
5ig 9o hola den europeisk 90 att det g ant producers kvo- endetag scm bide Syreh och
vinghrden, fick fiste ph 0n odlade  Metsvines, och det B¢ vinden. som Meriot, som exempel, men gott
man vin pd dver 27 000 helcor div  komener pd minuten baroende nog 15¢ at visa pd att det 8 vinet
i . Binissalom idag Or belsget, altsd P vilen Arstid dot & och som | Raskan som dr det viklgaste.
'.1 Vinodﬁn p mit pd 4n. Dessutom exporterade  fungorar ke som on hédn dver Inte vard som stir pd evkatien
' = man dver 300 000 hekiolter av
vinet, en nérmast ctrolg siffra.
ldag dominaras vingirden. som Vinghrdexroal: 613 hehtar

Gréaa druvor: Moll som ibland Jallas Prensel Blane, Moscatel, Macabeo
Parsliada, Chardosinay, samt ph experimerthasis: Viogrier och Sauvignon

Mantonegro) som & lokal och Blanc
det kom ytterligargt@tt. Och bada odlar de bland rier valkiinda e av denna dol av 8ns sicthat 14 dravost Mants Negss, Callet, Tempranili, Mosastredl, Cebernet
h Den tar ndrmare 70 procent av Sauvigaon, Syrah. Medlot sant pb exporimenthasis: Gargollasa, Pinct Noir,
druvor ocksa nagra sorter som ar helt unika 6r'ogruppen: risphielstisisor g w03
Temsichohean Fhints Cotoncia Podo: 1S duvor. Drefter hittae vi en hel dol * 35 procent av den ssmesanlegds virodlingen i ckologisk
Cabemet Ssuvignon, Callet som * Produl Tigger pé ormbkring 20 000 hedacliter rtige la jEenSras med
Or den andra lokala druvsonan, de 300 000 hekaclitr som producerades | minen ph 1800-1wiet)
Tempeanilio, Monastred, Syrah och * 1 DO-omridet finns amkring 14 bodegor.
Mesiot. Dot &r altsd en sallg bland-
ning | vinghrden e
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som fick DO-status

1Sest 2001 & ett av de minsta |
Spanien. Kring staden Felanitx
| &s2a delen av Gns inland hit-
tar vl Vinodiingama som ru B
wspeungsonanterade. Fram tils
2001 hade omiddet Vino do
Nerra-status, en ligre kKiass.
cering med mer flexbel lagsti.
ning. viliot innebar ott Get kunde
producenns mangder av vin, e
minst (& att kunna tilfrodsstilia
den viands turistniringen

Men nu & det et helt annat
fokus dar kvelitesen 58119 | frsto
rummet. Aven om Pl y Usvare ser
stoet Ut pd kanan handlar det om
endast 355 hekuar vinodiing, reste
rande del Sgger fortiarande under

Vinghedsareal: 335 holaat

Vino de la Tierra. Detta celativt myon
DO Bgger éster om Binissslem
och vots nichaten 1l det andira
omeddot. rhder hiir andra fdnssin-
ninget.
Det mivks inte minst pb druvwa-
fet, dé do lolaia bié druvsortema
Fogonou och Callot &r do mest
frekvern odiade och de dnaver
ménga producenter gér hedet |
att ocka

Annars hittar vi ven hir Marto
Negro, Tempeanio, Monastred
och Syrah pd den bib sidan
och bland da grona druvor som
odias &r det frdmet Preass! (Moll
| Binissalem) Mocabeo, Poreliada
och Chardonnay som nu tar plats
i vinghrden

Gréna dyaver: Pronsal Blanc, Moscatel Macabeo, Pacellada, Chardonnay
st pd expertmenidasis: Gird och Riesting,

Bla druvsarter: Callee, Fogonew, Ternpranillo, Mamo Negro, Monasirell
Cabernet Sauvignon, Morlot, Syrah saims pi experivarabasis: Pinot Noie

* Produdsicnen ligger ph nimare 10 000 hoksolicar Arfigen.

* | canridet fince cendzing: 13 bodeges

MUMMER 2 - 2003 Boalidons Bisras

dven nigra omedden som har 58
kalad Vino de la Tierro-status,
altsd en e mer floxibel lagstift-
ning men som ocksd inneblr en
el begrasningar rent marknads.
fringstekniske

Dessa omedden d VAIT

es Baloares f6c hola Sgrup-
pon; Malceca och Sierra do
Tramunara-Costa Nord ¢
Malloeca: Evisss ¢ biza,
Formenteca ot 6n med samms
namn och siutigen sla de
Meonotca e Manceca.

Lokala druvsorter dominerar

VINODLINGEN PA BALEARERNA dominaas av fecs lokals drovscs-
tee, bl och gréne druvor som Wi inte hittar ndgon annanstana. Visst finns
dvon da Intemationala bastsdfama som Cabernet Sauvignon, Meriot,
Syrah | det b laget och Chardonnay. Sauvignon Blanc | det géna
Sedan har v en hel del andra druvor som odlas | Swiga Spanian som
ockesd hittat hit, fven om fGassstningama kanske inte allid 3 de basa
Men de siior de med. Nilr det komener tl de bid spanska druvsorterna
{ir dot fenst TompranBio och Monastrell som odlas och do geéna spen-
ska druvsontema B frimast de frén Ketalonlen, som man gor cava pé
Macabeo och Parellada.

Men det dr knappast desss druvor som sitter svtryck pd Sgruppens
vinndeing Dot nya, dot hata, et mest intressanta §r faktiskt do unia
drvoma

Nedan iifer en kortace beskrivning av dnavsortema

Callet (bAd) & Jus | firgan, ger rolotht 1itta viner med bra syrs men med
viss lagringspotontial. Ar att betrakin som den kanske mest svimandv
rorbara druvan, o samma uimaning som en Pioot Noir

Manto Negro (bil) producens clogana, mycket vilbalanserade viner
sorm ger bra rosutat efter kort lagring pé ek alier busel) Druvan & av
mings ansedd som den Benpigaste 15¢ att gi lagringsbare viner, den
har en Bn tanninstnuknur med bea syra och rejil dos frukt.

Fogoneu (bid) odlas som mest | niithaten sv Felanity. Mar vissa licheter
med Gamay. Mon vid lingre macecedng uppstir into den dir bitra tonen
som daet 11t gle niir mesten hgger | skalicontait

Prenal Blanc eler Moll (grén) gor ltta och balansecade vita viner. Mt
tagit till heders de senaste dron och ensam seilr don sig Svermskande
stark med in syre och en are fruktighet.

Nyfgen blev ocksd druvor som Gird Blane och Gargollsssa godkanda 1
vinpeoduintion pé darna

Rridoma Blines NANER 2 - 3013
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Vinerna frdn Mallorca méste ater fa béttre status. Det menar man pa Macia
Batle, 6ns storsta vinproducent. Men det &r inte helt litt, och det &r faktiskt

en svensk som &r skyldig, &tminstone till bilden av Mallorca-vinet i Sverige.
Tot: Jehan Franco Cereceds Foro: Ake Jocobeson & Visgdrden

DEN STORA UTMANINGEN [Or Malloreas vinprodu-
center ligger i att dvertyga konsumenter om deris
Viners forrifllighet. Sedan ett votal dr gors det fak-
Wkt riktigt bra viner pa on, det stir klan efter nigra
FEsor | vinets tecken, bestk pa de stora och de smi
Vingardarna, obskyra sinproducenter som precis satt
e fSrsea plantorma, Kassikerna som giort vin i flera
generationer. Och det stir klart nir man gor et
besak pi Macia Batle, Gns stora vinproducent med
Yal fungerande besdksverksamhet.

Vi anlinder en tisdag vid lunchtid, en kaffe pi
frget | Sama Maria de Cami fir oss att forsti att
b fungerar som depistopp fGr alla de wsentals
'»‘»k:lmw som far runt On i sina slimmade, fargglada
drikier, De tivar pi oss civilkiidda som vi vore
'Ilnln|n|<)||(:|\l," - ja, pesspektivet blir s4 ibland, an
deny normala blir uttittad

Hur som helst, pa Macii Batle cdder full aktivitet
och ndir vi presenterar oss | receptionen som ocksd
fungerar som en liten delikatesshbutik med husets
viner till salu, liksom olivolja, salt, vindger, bocker..
. alle som kan relateras till vin, tas vi emot av
Mathilda Blomros, frin Sverige :.\g'.ntn Ramdn
Servalls Batles vittar ut frin sin kontor, synnerligen
ndjd.

= Vi ses senare, men jag tankte ant Mathilda
skulle ta en tur med er. Ni ser vad vi fixat..., skger
han och ser ndjd ut

Klart man ska ha en svensktalance guide, hinner
jag tanka innan Mathilda sitter iging. Rundturen
tar oss genom vineriet dir full akuvitet rider, far
ska renas, andra ska tdmmas, buteljeringsmaskinen
gar for hogvary, vi dr hela tiden i vigen men det ar
snarare de som Fir flyua ph sig dn vi, s& viktigt ar det

Risbdores Fisear WONNER T 20 i
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—> med besokare. For pa Macii Batle har man fram(or

allten tanke, forutom ate gora bra vin, och detiir att
missionera [Or Mallorcawvinets erkiinnande.

Nir jag senare skir mig ned med Ramdn Servalls
Batle, dgare och slake i rake neditstigande led med
grundaren Macid Bate, fr det sin forklaring

= Vi exporterar en procent till det spanska
fastlander. Nir spanjorer kommer pd besok till 6n
siger de: "Qué?! Finns det vin pd Mallorca.” Det
hir gor mig orolig samtidigt som det ir nagot jag
vill Andra pa.

Vi har hort det forr, hur spanjorerna frian fast
landet dverraskas av de lokala produkierna pa
Mallorca, | synnerhet vinet. Hur restauranger fort-
farande har framfor alle vin frin Rioja, Ribera ded
Duero och Penedés pd vinlistan, trots att det aldrig
ar mer in cttstenkast Gl narmaste vingard. Det tar
tid att Andra mentaliteten, att [ besdkare ant viga

prova lokalt vin, P& restavrangsidan ar man tydlig,
hir menar mianga att det dr klart de has mycket vin
frin ovan namnda distrikt, det dr ju dessa viner
gasterna bestaller.

Men om det fanns mer lokalt kKanske de bestal-
lex det, forsdker jag vid varje miltid dir vinlistan
fastlandsvindomineras..

Ramén Servalls Batle hiller med och det ar precis
det han vill jobba for, dvinet, inte bara lokalt Bland
spanjorer wtan ocksd pd exportmarknaden. Han
tar, foga Overraskande, Sverige som exempel. Han
berdttar han hade tdigare en importor i Sverige,
men det blev tjafs 1 och med den stora muthirvan
pa Systembolaget. Fan tappade bade Jeverantdr, en

WUMVEN 2 + 2013 DL ldoses Bines
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Rarndo Sacvalls jobbat
100 hogryck & ant
vinet ke Malorca ska
45 otz baswe ryice, det
ko vineena fvidear
Men det kommar att s
Ud tror han, mingt on
genoration

potentiell marknad, humér och intresse,

Men han ar tillbaka och jobbar nu igen mot den
nordiska marknaden. Och han stoter nu pi nya
hinder - svenskrelaterade,

= Sinnebilden av Mallorcavin ir det vin som tidi-
gare gjordes pd Santa Catarina, bodegan som dgdes
av en svensk, siger han och studerar mig.

Jo, jag har varit diy, for s dr sedan och vinerna
lammade di en hel del at onska. 1 Sverige blev det
oxiderade vinet representanten for vad vinerierna

pit Mallorca kan fGrmd, och i SANDINgens namn var
det inte mycket

~ Nej. Vi jobbar nu P au wvittta bort den stam-
peln, men det tar tid, ursakear han sif,

Men han jobbar lite mer orienterat in vad man
{rdn borjan anar. Han arrenderas namligen en stor
vingard som dgs av Santa Catarinas agare, familjen
Lundquist, d3
Fir nagr

garen Stellan Lundquist gick bort
a dr sedan. Och den vingird han Bmnat
efter sig ar det sannerligen inget fel pa

Han gor vinerna under Santa Catarina-ctiketten
och det dr stor skillnad mot de vines jag provade
nar det begav sig, i vingdrden for sju dr sedan, his
ar det fruktorienterat med hyfsat pigg syra, bra
druvtypiska toner i publik stil, Modernt och mojli-
gen mallorquinskt,

= Samtidigt kan jag inte sticka under stol med att

vi ocksd pi on stdter pi problem, liknande de du sa

Vi kallar det Riojitis, att vinerna ska smaka som de

gor frin Rioja. Men vi dr inte Rioja, vi ir Mallorea
och di ska det ocksd smaka annordunda

Visionen om det

o-typiska Hgger vite | tiden och
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Valle Redie Rosé - Eft vin | vérens forg biuder
pa tibakalutod njutning. En hylk
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—» det marks bland besokarna, de strommar in och
besoksverksamheten, nigot spanska bodegor bor
Jjade med bara for nigot ir sedan, har slagia val w
Konstigt vore annars, i synnerhet pd en & dit dver
10 miljoner besokare landar drligen. Flersprikiga
guider har framtidien for sig nilr besoksndiringen tar
nya tag, Mathiida Blomros ir ett ganska passande
exempel | sammanhangen, hon blev dvertalad att
ta jobbet, tidigare var hon stationerad i turistgettot
sydvist am Palma, men finner ett lugn i jobbet och
i staden Santa Maria del Cami, pi landsbygden, en
liten stad eller by modell sthrre som lever sitt eget

St Migu liv en bit bortom wriststriken.

; ) Innan vi mnar Macia Batle, vingdrdarna run

omkring den moderna bodegan och det lilla vintk

get som star parkerat utanfér huvadentrén, hinpel

Ramén Servalls Batle berdua att Mallorea trots alla

svirigheter har det forspant. Den ekonomiska ki

sen har inte ndte Gl on pd samma sate som ull deby
av fastlandet, wristtillstrémningen tycks konstan!

- och med det stora intresset, inte minst bland best
Al k0h0| I samba nd karna, for det lokala, tyeks framtiden vara utstakad

7t - Visst ar vi pd shi och vis pri\‘lhgwmdri‘:

terar mt Ay vl in till fastlandet

med arbete 6kar SE0N i 1 pincal o Eisinselongie wicis
h visst ia 3 ey ; . Mes "e

risken for olyckor. mmesEmaeeer e )l Alkohol @r beroendeframkallande

Jokala produkier och den alljame stigande stoon
men av turister, har vi vir stora marknad pd o

Men dven hir behdver vi jobba for an forbatt™
owvinets rykte. &

follensk ro

 perfekt t gritade skaldiut sallad

roch skon gemenskap.
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“Alla som varit pa Mallorca nagra dagar och druckit rétt vin pa'Rme
b har druckit vin signerat José L. Ferrer. Alla. Sa pass ndrvarande 8t \(in-
[firman pa on. Vi hittar namnet pa varenda krog och'i vinlistan vnlket
ger vinfirman ett gyllene lige pa exportmarknaden.

Teny: Joban Frasco Corecoda  Tody, Abe Jocelanen & Vingdsdion
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—5 MOJLIGEN AR MACIA BATLE STORRE an bodegan

José L. Ferrrer. Men ndr det kommer till ninvaro pa
an, fins ingen som kommer i nirheten. fosé L. Ferrer
Jgger krogseenen pd Mallorea,

~ Jo, ¥i dr flitigt representerade, sdger Xavier
Cartaia Lankenau odmjuke.

Det ricker med en weekend pd dn for att hinna
se tnnor med namnet g, vinlistorna med fler av
vinhusets viner beskrivna, annonser lite dverallt, for
att forsti att huset dominerar. Med nastan en miljon
flaskor drligen ir det kanske inte sk konstigt.

Xavier Cartana Lankenau i exportchef pd egendo-
men, med tyska router vet han vikten av an belianka
fler sprik och ha en uppfauning om vad virlden vill
ha. Virlden som kommer till Mallorca ir en sak, den
vill ha det lokala vinet. Men hur det ser ut pd hem-
mamarknaden senare dr en helt annan sak. Det vet
alta bodegor ph Mallorca som saljer stora delar av sin
produkeion till utlindska wrister.

- En utmaning sk $tor som nigon, menar han,

Har pa José L. Ferrer finns bdde miangfald, wa-
dition och innovation, Bodegan har en vilbesdk
vinshop, rundturer ir legio i byggnaden och trots
stordeken finns en upprikiig kinsla foc vinet, en stark
narvaro och lojalitet for (Gretaget,

Vinhuset grundades 1931, i et egentligen helt fel
lige seu i backspegeln. Det skulle drdja bara ndgra
Ar innan landet var inblandat i ett frddande inbor
deskeig som fick famifemedlemmar att strida mot
varandra. Vinndaringen led av forkladiga skil, dels
i vingarden, dels mir det kom il Drsaljningen, det
Fanns liksom annat ate tinka pa for ant dverdeva dagen
an att sista och dricka vin.

A WUMMDR 2 200 Bhadidess Plhnes

Men & smaningom tog ckindet shut och José L.
Ferrer kunde sysska med det de gjorde bist: at till-
verka vin, Och redan tidigt stod det klart att bodegan
skulle bli en av de dominerande pi On.

Idag har man ndrmare 100 hektar vinodlingar
och det ar de lokala Mantonegro, Callet, den gromna
Moll som odlas sectan tidigare. Men dven hos Jos L
Ferver hittar vi de internationella storhieterna som
Merdot, Cabernet Sawignon och Syrah samt den
groma Chardonnay. Det ser ut ungefir som hos de
andra bodegorna, bara att José L. Ferver dr sh mycket
stdwre,

Pepe Roses dyker plétsligen upp, han i fjirde gene
rationen Ferrer fast andd inte. Hans pappa, José Luis
Roses Ferrer &r tredje generationen, men eftersom
man i Spanien inte tar med sig pappans bida efter
namn, tappar han sikimamoer. Men att han kommes
frdn en vinodlarfamilj blir man ganska snabbt varse.
Vi fiir helt enkelt inte Amna stillet [Srein vi provat et
vin till, och et till och innan vi gir bara en dll.

Jodi, det blir en hel del intressania upplevelser
Allt frdn druvtypiski viner | mer internationell stil il
Oktassiker. Det forsta vinet heter Dues, (v pit lokak
mal, och innehiller den lokala druvan Moll parad
ned Chardonnay, Vinet dr friskt, fruktige, elegant och
mycket lttdrucket, en perfekt start pi en solig cfie
middag. Awndra vinet, Veritas, har ungefar samm
blandning men det har jast ph ekfat Det dr ete tyng
vin, bra Etkarakidr utan at det skir dver, fin syra o
lite vaniljsita toner.

Sedan foljer ett ltare rosévin i alltfor frukuoric?
terad stil, et riktigt Eickert blandvin pd Mantoneg™
och Cabernet Sauvignon dir druvorna gor sitt 1

Pape Roses a¢ fisede gens-
"Mmmne?&'h
”M;-n-.,.mg‘.*,
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FOova ot U i, och -
YO0RS ot v it peova yttee

ant forstirka smaken med inslag av svart vinbar, rejil
syra, fin frukt, lite sammetsden § Sn tanninstruktor i
modernt orienterad stil, Detta dr ett vin som dverras.
kar da husets stil mer kan kallas traditionel),

= Nja, siger Amnau Galmés Ferrer, oenolog. Visst
Kor vi en del traditionella viner, men mingfalden B
vi aldrig glomma bort. Och pd senare tid har vi orien-
terat oss mot de mer moderna.

Sedan plockar de fram, som pd bestalining, et ron
riktigt skont vin, bilde frukiigt och ursprungstypisks
jordigt, det dr keyddigt, nirmase syltigt utan ace vara
dverextraherat med en rejil Eingd dir en liten mintig
ton ger vinet yrterligare en dimension,

= Vinet ir gjort pad 4o procemt Syrah och resterande
Callet, den lokals druvsorten och jag tycker vi har
lyckars f fram et spinnande vin wan ane tappa bort
oss, sdger Arnau Galmés Ferver.

Det hir dr vikeigt (6r José L. Ferver, ait inte tappa
bort sig, vrida produktionen for gt bort fridn husets
viktigaste vin: Franja Roja. For at vara mdjligen storst
och starkast forpliktigar det, och det ar man vitl med-
elen om

Vinet som torde vara det mest shlda Mallorcavin alla
kategorier heter alltsd Franja Roja, etiketten kianns
igen frin meters hall di et rdtt band ligger snen
mot etikettens dvre vinstra hirm. Vinet dr tilhverkat
P Mantonegro, Cabernet Sauvignon, Tempranillo,
Calletoch Syrah, en salig blandning alles som ska ge
ett vin som i princip alltid ska smaka som det tidigare
gjort, Eller?

= Bade ja och nej, siger Pepe Roses med emfas och
fortsduer:

= Detiir viktigt an (Grs2d att Franja Roja dr standard-

Biriofoss Riner NN 2 - 2N
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~% vinet pi On och det sk vara en blandning av tradi

tion och lite modern orientering, Vi vill hela tiden
forbittra vinet, men aldrig egentligen forandra det

Visst ligger det massor i det han siger. Det handiar
om att virda varumdrket och i det ligger an goea
vinet biure, mer uppdaterat men dndil inte olikt som
det tidigare varit, Det hiir &r bland de sviraste utma-
ningarma en vinproducent har: aie behdlla vinkonsu
menien som standigt soker nytt men bekant, och inte
silian i ett och samma vin

Idag gir bodegan nirmure 2o viner, de flesta inom
ramen for DO Binissalem, bland annat Kioskvaluuwen
Franja Roja samtadigt som etiketten Dues ligger under
Vino de la Tierra, alltsh bordsvinsklassen som ger
vinproducenten starre fribiet att experimeniera och
blanda drsvor

Klart dr hur som belst an José L. Ferrer inte ha
nagra planer pd au dippa sin dominans pi hem-
maplan, Men nu ska det exporteras och de ar en
dgruppens bodegor som exporterar tll flest landes
Samuidige ligger exporten pi relative blygsamma 15
procent

- Det finns alltid utrymme for mer, sager ockss
Navier Cartana Lankenau och fostsdner

— Nu har vi fice flera fina priser, bland annat guld
medalier or flera viner pd en massat som holks nyligen
i Cordoba, S& vi ir sannerligen pa it vag. Nu gille
det bara for oss att kunns visa detta pi den intermaticor
nelia marknaden

Klockan har blivit tidig kvilll, jag sneghar mot klock
an och shger au det i dags for oss et gd. Vi tackar fin
oss, hinner @ ndgra bilder i vingarden och ska till 3

rira oss mot parkenngen

~ Vinta lite, hor vi Pepe Roses ropa till oss, Ni A
bara prova det hir. Jag lovar, det dr det sista vind
Sedan Cir ol g2

Vi stannar, provay, vinet &r o, pd druvin Mos et
Veritas Dol , ett spdnnande vin, modernt med (8

syra | en liten annorunda stil, tllakinde utan @
fhskigt

Hiun. .. inte alls odvet ens for en som nogmals 5%
ar overdrivet forgust § so Men det kiinns uwda »*
ett spannande avsdut och an klassikern pd on hiet
nyte, hittar ratt,

Nu dterstir bara att cxinra den imternationells 3¢
nen, &
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Ambitionen &r att gora de bésta vinerna. Under egen etikett och om det
star DO pa den &r helt ointressant. I alla fall om man heter Miquelangel
Cerda och gor vin p4 Anima Negra, Mallorcas basta vinhus.

Taxr: Johan France Coreceds  Foto: Ake Jacobuson & Vingdrden

Anima Negra har lange varit kint som Mallorcas
bagta vinhus. Linge och lange Brresten, men i alla
{al] de senaste to dren vilket mojligen fr Binge nir v
pratar kvalisetsvin pi turiston. For i sanningens namn
har de andra producenterna inte bevererat pd samma
vis som Miquetingel Cerdi & Company

Idag ser vinscenen heht annoranda ut. Det finns
i dagsliget dtminstone ett tiotal sp(nm.\udc produ-
center, alla som gor kvalitetsvin i den hogre skolan,
vitt som 1ot torrt som sott och en del till och med
mousserande. Och det dr imponerande, [or [Ormsiu-
ningarna pi on ir inte de basta, om man ser upp. Det
ar varmt, temperesat mantime klimar, det kommer
fuktiga vindar {rin havet som ger problem med bot
rviis eller mijoldagg och den dir avgorande svalkan
infinner sig aldrig riktigt.

Problem eller utmaningar, som Miquelingel Cerdi

uttrycker det. Hans vision striicker sig Yangt utanfor
wiristdn och har st gjort sedan forra gingen jag
wriiffade honom fOr snart tio dr sedan, D& var Anima
Negra mer kultforklarar, det var lite otiligangligt och
vinet var méjligen lite ria i karakubren, som en osli-
pad diamant. [dag ar det annorfunda, men han drvs
AV SADITMA Passion, samma utminingar som tidigare
- jag wilfade for nidgra dr sedan en argentinsk vin-
makare som gjorde jiuebra vin, Men det lustiga var
att han menade att vinet gjordes i vineriet och inte |

1 Besidors Biver

vingarden. Jag blev helt stilld. Men s kom jag pid an
allt det han gjorde intreserade mig inte, inte ctt dugg.
Det var det han inte gjorde som intresserade mig

Ja, si shger han och far det an Ja som en pro-
gramforklaring. Produktionen pd Anima Negra ar
Lig och det ar inte svirt att forstde varfor, En skumpig
bilfard nunt om pit dns syddstra inland siger en hel
del om hur de jobbar, Vi dker till flera smd vingdrdar,
gamla vingdrdar som ligger dolda bakom hars elles
i en skogsdunge, bakom stenmurar eller bortom ett
otillgiangligt flt. Det ar kdr han himgar rivaran och
ofta handlar det om si smé skdrdeuttag att wit rankor
ger en flaska vin,

Frin birjan bestod teamet pd Anima Negra av tre
personer, men en ville jobba mot en annan rikining,
mot mer internationella druvsorter och goa ett mer
kommersicllt vin, Men han blev helt enkelt uppképt,
for orienteringen gick stick i stiv med vad Anima
Negra stir for, ndmligen nagot unikt frin Mallorea

Drvorna de jobbar med ar de lokaka b3 druvsons
ternn Manto Negro, Callet och Fogoneu och en liten
del Prensal som &r gron. De gor ett vitt vin, pa en
blandning av bl Callet och Prensal som i intressant
utan att vara av toppkvalitet

= Njae, siger Miquelingel Cerda, det ir eqt vilpro-
ducerat vitt vin med wrsprungskarakide. Varken mer
elier mindre, —>

@
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Det hiar med ursprung dterkommer han gima uill,
det ar viktigt, | synnerher idag di vinvirkden stundials
hiller pd au fevandlas tll et sk av Chardonnay
och Cabernet Sauvignon. Visst ar det bra druvor, det
ar oomtvistat, men det kanske racker nu.,.

- Minga producester gor bra vin, men det ar inte
alla ganger de gbr et vin med ursprungstypiskhet,
sdger han och smiler.

Han siger ju egentligen nigot helt annat.

Men tillbaka tll vingirden, hans hemmaplan och
den skumpiga farden tycks aldrig ta st Bara en
vingdrd till, siger han och vi hoppar ur jeepen som
hunnit bli rejilht diten efter mildiinga farder pd o0s
bakgirdar. Han stannar upp, ber mig vara tyst och &4
viskar han ndgot om vinden, Den kommes o, man
kinner en B bris.

= Vinden pd Mallorca dr bra (o milion och da kan
I princip stilla klockan efter vinden. Nu dr hon haly
tio, shger laan utan att goea en ansats Gl an snegla mot
sitt armbandsur,

Det g6r jag, hon ar 0gi27.

Vi tar en kont wr | vingdrden, stockarns &r gamla,
nirmare 6o &r, och det vaxer frodigt kring de knotiga
vinrankorna, precis som det ska vara, Detir for balan-
sens skull. Miquelingel Cerda pekar pa nagra plantor,
senap hir och bonor dir, for ekobalansens skull och
161 At just senap GlfSe mineraler § jordminen

Hans dagliga arbete bestlr i att aka runt i vingar-
darma, kolla att de vixer som de sk och det kan ju
lita som sovmorgon hela veckan, Men i snitt dr vin
gardama pd knappa hektaren och de ligger wispridda
dver et stort omrdde, sh hans farande ar konstant.
Men & andra sidan gor det honom inget, man ser att

00 Bosidoss Eiver

han trivs hdr, § myllan och hans vision blir liksom mer
giltig &n om han hade sttt framfor cn power point:
presentation klidd i kavaj och vit skjorta

= Det spannande ar att de hiir gamla vingirdarna
var for eget bruk, aldrg for kommersiell skala. Nis
Spanien gick med | EU byttes douvorna wt och de
lokala, de drivor som ansigs samst, rycktes helt enkelt
upp. 1 viarsta fall rykees hela vingdrdar upp.

Man han lann ridda en hel del, genom dverty
gande argumentation db det begav sig, 100 L var
det inte, alla skulle pd 1970+ och So-talen satsa pd
Cabernet Sauvignon, Merlot, Chardonnay. .. ja, ni har
hort det [6rr. Men de viktiga (or Anima Negra lig i det
unika, och det unika lig i att se potentialen i de bokals
druvsorterna. Aven om det inte alltid 4r helt Vi

Han tar Mano Negro som exempel:

Ar Manto Negro skirdas ar det viktigt an vi redas
skordat Syrah, for dessa druvor hjdlps 3. Om Syrab
av nigon anledning inte mognat tlledckligr. mise
vi spruta et thcke med koldioxid pd Manto Negro |
vantan pd Syrah. Andedningen ar ate vi Dlancar skinnd
{rdn Syrah med Manto Negro i att den ska utveckh
sina druvtypiska aromer vilket den inte gor annars.

Huh! Ja, erfarenheten ar en bea skola och expe
rimenterandet kronan pd verket. Det vet man b
det forekommer hela tiden en utveckling, ett ilog!
testande. Forst sker det lokalt, i en vingiird och blis dd
lyckat forsoker man applicera detta i andra vinglrd®
om samma [Brusduningar rider.

Nirvi ghr omkring i vingarden stannar jag upp“h
frigar lite om vilka druvor som odlas. Jo, siger 185
mest Callet, tror jag och kanske lite Fogoneu

Lite?

= Traditionellt har druvorna blandats | en och
samma vingdrd eftersom de tillfar vinet olika
bestindsdelar och det vill vi gama behilla.

Mamto Negro, eller Mantonegro som den ibland
skrivs, ar kungen pd on, bland lokalbefolkningen vill
saga. Och Fogoneu stir (or firg och en del toner av
roda bar. Annars ar Callet en ay de viktigaste dru
vorna och mer unik di den trivs som bdst just hir, i
trakterna kring stiderna Mancor i dster och Felanitx
1 syddost, men en bit in p lander. Den har en fist rod
farg och fw tankarna till Pinot Noir. Men hir héjer
vird viird en varingens finger:

= Titta akdrig pd firgen och avgdr vad du bhar i gla-
set. Du maste dofta och smaka 161 an forstia strukey-
ren och komplexiteten

Och det har han ju ke i, | synnerhet nie det kom-
mer till deras vita vin som ar en blandning av den
grona druvan Prensal och just Callet, som de tillverkar
Renom att separera must frdn druvskal omedelbart,

= Det vita vinet kom till e av misstag. Vi visste inte
vad vi skulle gora med Prensal men si kom vi P aut
vi kunde blanda den med Callet om vi pressade den
forsiktigt. Nu gor vi et vitt vin med Gind. Det @r inte
varkdens b&sta vin men det ar korrekl. Men att 2o
ett Chardonnayvin som minga gor i
for 0ss,

Husets prestigevin och ett vin som ofta blir fram-
rastat som ett av Spaniens bdsta viner, Son Negra, ar
pi ndrmare 160 procent Callet. Det dr viilbalanserar,
clegam mer an frukeexoaherat, bra syra, fin dterhdl
len frukt med mjuka tanniner.

Selekteringen ar naturligevis ambitids, man tar dr-
vorua frin de bista (s dldsta) vingir

mee intressant
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TILLSATT ENBART
VANNER.

750 ml
11,5 % vol.

11,5 % vol.

www.henkell-sverige.se | www.henkellL.com

Alkohol i samband
med arbete okar
risken for olyckor.
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fruktkoncentration och nir druvorna val kommer in i
vineriet trdder yuerligase en selektering i kraft.

~ Vi har ayligen inforskaffat en maskin som selekie-
rar drwvorna som ligger pd det rullande selekterings
bordet utifrin flera parametrar som man kan stilla
in. Det &r bara vi och Alvaro Palacios i Priorat som
har den i Spanien.

Hemligheten ligger allisd | an uvowtija [Brotsin-
ningama, bemastra dem, Ia vingardama £ den
dlder de behiwer (@r at ge bra rdvara och sedan
utnyttja tekniken utan st den tar dverbiand,

Samtidigt tycker Miquelinge! Cerdd ate det dr for
Rt an gora vin,

What?

= Jag menar bara att det mdste bli svirare, mer kom-
plicerat for au nd djupare, gora vinet mer komplext.

Men hur var det di med aut stilla sig wtanfor vin-
regleringen, ar inte det et risktagande eller et s
att komma undan string reglementering? Tvirtom
menar man pi Anima Negra.

= Viar vi mer plpassade eftersom det ar regeringen
som kontrollerar Vino de ka Tierma som vi Iyder uader
1 DO:s fall skickar de ut en inspekidr nigon ging!
ibland. .. Sedan har de med vinrddets politik an g
Exempelvis tilliter de hur minga drnor som hels
uppermot 40 stycken eller om det var 20, till exempe |
Tempeanillo. Ternpranillo? Herregud, vad har de?
druvan med Mallorca att gora?

Hogst pd agendan Ar nu att nd ut pd markpaded
mer, bide for Anima Negras och den lokala vininds
strins skull, Resandet, och dil menar jag ine i vings”
dama Mngre, tar mer tid i ansprak. Koisens Spanief
sitter trots allt sina spdr, dven pd vilmaende Malkor

- Jag reser o an jag ar radd for vad den spans?
krisen stiller till med. Mer dn 8o procent av virt ¥
wir nu pd export, semtidigt Fir jag bitre konwroll ¢
importdrerna av viire vin vilket innebdr ase jag M
vara mer selektiv. Men det &r ocksdt vikeiga ant vara i
plats diir viira viner silis (6 ate kunna berita om &
och vinndringen pd Mallorca,

Ert skill gote som nigos. o

’
LA TR

hewin il

A T
Pivnvis

\{

Wellinghiam
i Wi

!

A\
incient earth

ndberg.se

Alkohol ar
beroendeframkallande. ¢




,7;, g—%&:/.. S————= — = e = — - - B - ®

P4 fem hektar produceras omkring 20 000 liter vin, unge-
fir som det brukar se ut ndr man jobbar med kvalitetsvin.
Men fa har &ver 15 olika viner i portfSljen p& den volymen.
~ Ja, méngfalden borjar bli ett problem, erkénner vinprodu-
centen Toni Gelabert. Text: Johas Franco Ceroceda  Foto: Aks Jacobswn
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JAG HAR BARA SETT BILDER PA noNoM, aldrig
triffar honom personligen, men hort desto mer om
honom. Nir vi anlander till hans bodega en bit wan-
for Manacor, tennisstjirnan Rafael Nadals (Odelse-
stad, komumer ¥i nagra minuter for tdigr Det &r en
sidan dar fantastisk morgon, filmljus éver sinfilien,
bodegan i sten, de tre hundama som viftar intensivt
pi svansarna.

Mitt tidigare intryck av Tond
Gelabert @r att han mer ser ut
som en filmskddis med kvine €N
notycke, en player, och jag har
mina funderingar nir jag stdr
och stampar utanfor den st
dirren in tll vineriet. Men &
ser jag en traktor komma skumpande Eingt bort pi
grusvigen. Nu gdr det fort, dammes ryker, (.lﬂ ser
som att de brinner Lings landsvigen, men vinden {0y
bort dammet med, .. vindens hastighet.

Vil framme boppar en man ur trakioen, borstar a
sag det varsta dammet och ber om ursake for an hu‘u ar
sen. Jag dir precis pd vig au beriua for honom ML vi ska

wifla agaren Toni Gelabert néir jag ser att det ar han,

i egen hog person, '
- Jag odde ni skulle komma imorgon, ar hans

NOMMER 2 3013 LG ilerns Blses

ag ser mig lite som
J %tock som hela tiden
provar nytt, inte stan-
nar kvar vid en rdtt.

forsta ord, Och s ler han och nu forst kinner jag igen
honom frin de otaliga bikderna jag har sctt honom, &k
vilkLedd, 1 en helt annan milid

Toni Gelabert har pi omkring tio dr blivit en symbol
for vinet p& Mallorca. Han har visserligen gjort vin
sedan tidigare, men det var under sista dret pd form
drhundradet han byggde ny bodega, som ocksh var
ett beshint om vilken riktning han
skulle ta med st vinskapande
Kvalitetsorienteringen blev pliag
lig pd framfGr allt et plan: han
valde an bygga den mya bodegan
mitt i vingdrden.

All odling dir ckologisk, vir
girden dr sammanhingande p!
omkring fem hekiar, han har ocksk en annan vinga?
en bit bort, mot bergen i norr som dven den ir ekolo
gisk. Hans kvalitetsstrivan mirks framfor allt lxi-tt'-
genomgdende Biga skordeuttaget, maximalt tre &0
per ranka. )

Men det som kanske dr hans nydligaste signuw®
bortom ckovin, kvalitetsorientering och ambition, #
miingfalden, Han producerar omkring 2% 000 it
per ar, och pd dessa titrar gor ban 15 nlulf \‘“::
Au produktion per mérke &r ndrmast orovickar

Ligt kan vem som helst r3kna ut, men ocksd att det
kostar pd.

= Jo. siger Toni Gelabert och ler dter. Det tar mycket
tic och kraft. Jag har dessutom planer pd ate g ner i
mdrken, dimma portfoljen,

Men?

= Men jag gillar att jobba si Iir. Jag ser mig lite som
en kock som hela tiden provar nytL, inte stanmar kvar
vid en rdtr. Och framior alle vill fagg aut vinerna ska vara
specicila, ha en sdregen karaktar,

Som i Mallorcavin med den typiska d-karaktiren?

= Nja, jag jobbar ju med andra druvor, internatio-
nella druvsorter i forsta rummet. Konsumentey vill ju
framfor allt ha et bravin och i arlighetens namn troe
jag inte mdnga bryr sig sh mycket om vilka druvsorter
det handlar om

Inget siiande snack om lokala drnsorter har inte.
Vst har han dven de lokala druvsorterna, det ingdr i
det mallorquinska vinpaketet, Men det stdr Klare vilka
han foredrar, "mejorantes” kallar han de franskotien-
terade rivarorna, alltsd druvor som “fGrbiittrar”.

Om man samlar in drovorna bland de manga viner-
na ser man att ki finns Cabernet Sauvignon, Merlot,
Syrah, Pinot Noir, Cabernet Frane, Petit Verdot,
Chardonnay samt Manto Negro, Callet, Gird, Prensal
och Gorgollasa, de lokala varianterna.

Idag ligger bans export pd ninmare 2o procent,
bara det en fingervisning om att han komimit Eingre
an mdnga andra producenter pd on, dven om pro-
duktionen ir sparsmakad. Men han har ocksd i den
kosta tiden yckats skapa sig ett namn. Som kuriositet
kan namnas, det Siger han il ate han inte kom-
mer frdn en vinodlardamily, vilket &r mer in vanligt i
Jordbrukstandet Spanten. Hans fordldrar drack inte
s vin. Daremot har han en méjligen lika kind beor,
Micuel, som ocksd han gde vin, men aldrig ihop med
broesan

Man blir nyfiken, siger jag tll Toni Gelabert. ..

= |8 dr byggnadsingenior, min bror restaurator.
Tidigare delade vi pd bodega och P& erfarenheter
Men han gjorde vin pi vardagarna och jag pd hel-
e, Niir vi bide beshutade ant jobba heltid, gick vi
skilda vigar.

Det mirks att viir viied £Ar igdng har, har mer at
Sga. Men inte P det siite man kanske anar. At det
tdigare varit en sk skvallertidning p& plats och
Uppeikat en historia om osimja mellan briderna gor
hoaam fortfarande mer in lovligt forbannad,

= Pl framsidan hade de skrivit: “Vinksrig mellan beo-
dema Celabert™. Fullkomligt idiotiske, de hitade pi
"ot som ite stimmer, aldrig har stame efler aldrig
Yommer an stimma, shger han,

Nej, istilles, siger han en stund senare, ska de en
BOr ett vin tllsammans, han och Miquel. Inte
, o MEUvisa pa syskonkiriek, utan bara for att de tyeker
‘;wl., At det skulle vara intressant att se vilket vin det
N hur de lyckas kombinera sina visioner | et och
\‘"b'lll.l vin, hur det gir att forena tva vinmealiteter,

Vi har hunnit sk oss ner pd hans kontor, som ocksh
1y Provningsrum, %6k och litet vinlager. Han dir

VPP vin i vira glas, ett vitt vin pd Macabeu, ett ot
pid en blandning av Syrab, Merdot och Pinot Noar,
ytterligare ett ot pd 100 procent Callet, den lokala
druvsorten och som ger bist resuliat i just trakterna
kring Manacor. Och det ir en ambitids upprasning |
kvalitet, i siregna viner, aromatiskt cleganta mer an
syltiga, i fruknigt moderna viner med en nery, ¢n per-
sonlighet som gor st man Brsidr att hans renommé
Okat frin dr 6ill Ar.

Och si plockar han fram inte et wan v viner
P Pinot Noir, en druva som borde vara banniyst pi
On med tanke pid dess relative fuktiga, varma klimat
Men vinerna dverraskar, inte | ambition denna gang
{den kan vi efter en handfull provade viner, en tur i
den ckologiska vingirden och hans vision om viner,
B Binge de ska ligga pa fat, vilka fat som ska brukas)
utan i personlig stil.

Det dr mycker Pinot Noir i glaset, samtidigt i en
varmfruktig stil men dir fruksdtman aldrig tar over-
hand, det &r elegans, pigg syra och en hiirdig, Ine Gruig
Lingd

Toni Gelabert vet med sig att vinet ir bra och hans
kommentar siger det mesta om bans vinvision

= Jag vill gora det som dir svhrast, Det wom ir lac
far de andra gora, e

Aorictorns Biues NAMER 2 - 2000
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r och son tar emot 1 vineriet

ir 1 jorden. Solen:skiner, det gn varvannt

e fill S¢

MALLORCA JAR SINA $IDOR, betonggetton sydost
om Palma, Tramuntanabergen i vistes, pittoreska
smd byar som Deid, Séller och Pollensa. Det mesta
ar vackert, det ar ordning och reda, stimningen dr
god pd on. Det mitrks inte minst nir man sleddar in
pa uppfanen tll Son Prim,

Har mbter oss vingdrdsigaren Jaime med son
som st smdningom ska ta dver. Men det kan drdja, o
annu finns farfar, Jaime, ocksh med i bilden. Han hil-
ler sig i bakgrumien, tar en promenad med kippen i
vingarden, patar i jorden och ser ndrmast ofGrskamt
Iycklig uL

Det blir ett varmt besok hos de tre Jaime, elier Son
Prim som bodegan officiellt heter. De dr forvinade
Nar vi stir i garaget modell siorre och wttrycker, i alla
fall pappa Jaime, att de inte kgt trodde aw vi ville
gora ett besok hos dem.

Samtidigt har de sett fram emot det och de har il
och med lagat en typ av pizza som dr broklige at i
74 0 och den vill de att vi ska mumsa i oss nar vi pro-
var deras viner, halv tio pa morgonen. Efter en tugga
och ett mun vin bebiver vi ingen mer argumentation,
det dr en gyllene kombination, en koatinetal frukost
som shir det mesta, For vinerna haller, for att vama en
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siger Jaime - ja alltsh den 1 mitten, verkar
och fortsatter:

- Jag gillar egentligen ime det hir vinet. Och det vita
vinet jag gor & ganska marklige eller ha? Jag funde-
rar piatt gora et rikugt vt vin en dag, pd en vitvins-
druva, Men jag har inte Kunna bestimma mig innu.

Men det har med at de prodscerat vin under
begrinsad tid, ja det fir man se igenom, fo¢ som tra-
ditionen bjuder | sdbyvarna runt om § Sydeuropa &r
detta allid en sanning med modifikation. De flesta
har ju en Titen plitt egen mark och pd denna, "finca”
péd spanska, “son” pd Mallorca, odlar de gronsaker for
husbehov och inte minst vindrovor (e vintilverkning.
Si erfarenheten finns, om in jnte den storskaliga, den
kommersiclla.

= Vi har alltid gjort vin i min familj, men forst de
senaste 1o dren har vi gjort det kommersiellt. Tidigare
shlde vi druvorna och det var enkelt eftersom minga
inte bade de druvostorer vi hade, de hicde endast de
lokala Mantonegro och lite av Callet.

Men tillbaka till vinerna, det vita inte minst, Det
har en siregen karakdr, ndrmast lite rodvinsakeige §

i fpften, den ny planugrade hakwaren

doften men med frisk syra, bea fruktighet och en sting
av bitter, matvinlig ton. Jod4, siger viir viirdtrio, det dr
ettvin pd Merlot.

= Merloe?

= Ja. vi har inte haft ndgra grona dinsorter, st vi
passle pd att gora eun vt vin pd Merdor. Men som
sagt, en dag ska jag gora ctt rikeige vitt vin, sigrer han
och ler bide lite urskuldande och ndjt.

Rosévinet star pd tur och det A fruktintensivt wtan
aue vara sockersoa, fin liten syra med mjuka tanniner
och diven detta i maorienterad stil, Och aterigen viljer
vir vard Jaime ate kommentera det pd sitt oefteshirm.
lige dverraskance vis:

= Det har vinet &r precis som det vin vi drack tra-
diionellt i omridet. Det dr fust rou mer din posé.
Anledningen ull an jag imte gillar det &r are det finns
en del Mantonegro i det. Samtictigt har jug full respekt
for dem som verkligen jobbar med den hiir deavan
och har formagan axt gora det riktigt bra,

Valetav druvor dr lite v en issue pd Mallores, kanske
mer hir dn pd mitnga andra hill Vinproducenterna
bar sedan de bagade tinka kommersiellr, i och med
turistvigen ph 1960-tdet och framde, farsdki blidka
hesokarna frin utsocknes. Och B att konkurrera >
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=» med vinerna frin Rioja och Ribera del Duero, som
stundtals dominerar vinlistan pd fine wine<swvdelning-
en, ville de annorfunda, Och det annordunda stavades
Cabemnet Sauvignon, Merlot, Chardonnay... hela rad-
dan av de wersationella stocheterna.

Men i kom man p&, ndgra piongarer, att det kanske
gack at konkurrera med viner pa de inhemska druvor-
na. Och s var racet ighng, mest lokalt, mest ndrodlar,
mest cko vann, Och pd s3 vis lyfte man hela niringen
och kunde presentera unika viner o0 cn bred mterma-

ssagan alltsd, eller? Nja,

tonell publik. Rena fam
rikaigt < vild gick det inte och ménga producenter job-
bar @ven idag med internationella druvsoroter. Som de
tre Jaime pa Son Prim

~ Virmen for de lokala drussortema har on hel del
med marknadsfiring an gora. Jag tycker ull exempel-
vis att Callet, en drova minga pratar st mycket om, &

NURWCR £ - 300 B0 lewe Bines

ett nysteriom. Hur jag an gor med den blir den inte
bea, oavsett om jag gar ner | skordenttag, fr innu nog-
granmare med selektering Den blir helt enkelt inte

som pag vill att den ska bli

Tredje vinet halls upp, ett endruvsvin pd Merlot, ron
denna gang och det blir liksom en bild dver vad Jaime
x tre hivdar, ett bra vin, vilproducerat med finess dven
om det ursprungstypiska inte infinner sig. Sedan vin
fyra, en Syrah med en rejil dos frukt, mbjligen en
smula (mwlc'xu;\hn'.u som det Bu blir ndr man inte
haller tillrackligt i yglama hos denna druva, Men det
ar Ater ent bya vin, vilgjort i husets drickvanliga ssil
Och forklaringen till vinerna &r enkel, enligt Jaime i
muten:

- Jag jobbar med Cabernet Sauvignon, Merlot och
Syrah darfos att jag vet vad jag far wt av dem och det
blir ofta riktigt bra viner. Jag gillar framfGr alle av an

Jona »

b 3¢,

on fumdeet Ok Sorthor

'
v

" verkTypen keor U
s kilaio

uta av et vin, inte hilla pd at experimentera. Men i
sanningens namn ir jag ocksd slo. Kanske hittar min
son ndgot han vill jobba fram, han @r vilkommen
Men jag vill framiSr allt njuta nu av det vin Ay goe

Haun tittar pd sin son som ler och menar ate s kanske
det dir, € kanske det blir.

= Ja, jag tvcker att det Kater vetigt, men kanske hittar
jag ndgot Lingre fram som dr annodunda

Sista vinet till frukostpizzan pA Mallorcasis Blir
husets specialitet, Cup, ent blandvin och ett ard som
man kan tro ir en Bekortning av franskans coupage,
allesd just blandvin, Men dir tror man fel,

= Det dr det lokalka ordet O lagares, alltsd de dyupa
vinbassingerna som man trampadle och forvarade sin
vin i, siger Jaime den yngre. Precis en sidan vi hade
i vart hus

Fraditionerna striacker sig langt tillbaka och visst
finns en stolthet i det lokala arvet. de flesta Kiorde som
sagrvin for Jokalt bruk. Men dven detta vin delades det
pa bland byborma

= Traditionen var ant man hilngde ut en olivkvist
cller stilide en liten twnna wanfor dérren. DA visse
byborma att vinet var di ickBurdigr. Och <& drack man
upp det vinet. Nir det var sha, gick man till ndsta
som hade stille ut en tunna, Det viktiga var att ndy
man pdbirfede eu fat, skulle man aysduta det mnan
man gick vidare till nista. Annars var risken stor s
vinet blev oxiderat. Det hilr var et sk an halla uppe
kvaliteten

= Och bysimjan, siger Jaime, ja allish Jaime |
mitten. €%
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PA MALLORCA, liksom pi Ibiza och
Menorea jobbar nu vinproducenterna o
hoguyek. Och alla tycks de ha samnia
priotiteringar pd agendan: hoja ivinets
renommé, forbxkura rvkiet genom act kavia
upp drmama och jobba kvalitetsonenienat,

Samtidigr ska man villigt erkinna: Det dr
en avseviind skillnad idag mot hur vinerna
midde for tio dr sedan. S& sasningen har
med rige lyckats, Visst, § drlighetens namn
finns det fortfarande mycket att fHebdura,
nigra av vinema hdller inte ens Kagsta
nivd,.. men pd det stora taget dr vineni i
en annan division idag.

Deua framkommer inte minst efter en
ling pnmung av flera av dgruppens viner.
Och nej, vi har inte provat alls, men valdigt
mveket. Den ena kurositeten efter den
andra, taditionella rodgut med flexibed
farakidr, modema viner med druvtypisk-
het och komplexa diton pd blandning pd
Ao vi inte ens visste s,

Mallorca, samt de smd vinodlingarna p
Ibiza och pit Menorca dverraskar, inte bara
for att de fims, utan (0 att de lyckats timja
forutsitmingama for vinproduktion pd cu
stundgals beroiskt sitt. Ogruppen, mitt ute

Balearera
e Baleareranas

T
N

~

i Medelhaver, ir inte optimalt o produk-
ton av vin, det dr stunduals fr fukogy
ibtand allideles B vam, vinodlingama
liger for Higt ner 54 At natiens temperatie-
rer inte gir ner tllrickligr, vilket dr absolut
nodvandigt fGr den viktiga syran i vinet.

Men vad gor det, tanker vinodiama soim
idag ser det som en wmaning och okar
ambitionen i kvalitet och exportbenigen-
het. Det sistnamnda & inte minst vikuigt
Landets ckonomi ar i ett kritiske ¥ige, men
ogruppens befolkning har inte drabbats |
samma ustrickning. Tacka wirismen for
det, den bemedlade turismen som besbker
on och idag alltmer vill bdde ata och dricka
fokalt.

Samudigt vill alla exportera mer, idag
ligger exporten pd omkring en (1) procent
st det finns utrymme Or det. Men di
miste krogscenen ta sitt ansvar och senver?
mer lokalt vin, liksom krogens gisier sow
maste friga efter lokalt vin. For det ar
[Orse ndr v provat vinet som vi kan hat <
uppfiuming om det. Och jag ar saker P
ate det kommer att overraska, inte bara 0
sin blotta exisiens utan - framfor allt — 0
sin kvalitets skull

8RONS
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$on Negra 2010 (Anima Negra, Mallorcs)
REtt pa nirmare 98 procont Callel, 5
procent Manteasgro.

Acomatisht. massor av skie oy | An
Balans med lattoner och en doa eidighet
Deat &¢ viibalansocat, ologant mer & frukis
extraherat, bea sytn, Ant Scachilon frukt
med mjuka tannirer som emelenid lgget
kvar mychat lAnge. Komplext 0ch massce
av ook

Torre d'es Cancegen Negre 2000 (Teal
Golabert, Mallorca) Rt ph Medlot, Syrah
och Pinct ok,

Intensiv doft, mycket minaraltet med in
slag av eualyptus och bee fruictigs 10ner.
| s2nak 81 vinet komglext med mika tan-
ninoe, vilbelansedat med Mng eftarsmak

4 Kiloa 2009 (Apolonla Viticultors, Mad-
orca) RGN pa Caliet, Cabeenet Ssuvignon
sam Syrah

Bra balans med mdrka fruktiga toner,

nalag av svart vinbls, 2o ceder och en

Pl del DOt | senak ¢ vinet fylige mad
oM swivhet, plgg ayta och en titagende
Angd | komplost shregen sel

2

Viirda att uppmdrksammas:

© Golds Negre 2010 (Vins Miquel Gelabert, Mallorca) Rt pa Cal-
uumumochm
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® Collies So Fruits Callet 2006 (Armwero | Adrover, Mallorca) Réa pé
noowmcux

AOrmetEs
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® Coupatge 2010 (Hort do Semt Patricd, Monorca) Rét pd en bland-
ning av Cabemet Sauvigaon och Marict,

LN O

e b

© Gran Versn Sel co 2010 (Bodegae Bi ol Malk
Nuﬁummoms,uh =
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© Pedro de Binissalem Blanco 2010 Llosé L. Feerer, Maliorca) Vint
in pé Moll

RarTe G0 skt mod g st B

© 5 300 2009 (Sodegas Herews de Ribas, Malorca) Rést pd
MWomw

YO0 Ak S

© Podra de Birdssalomn Negre 2010 (José L. Ferrer, Mallorca) Rt
mummuhmw
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Puerto de

1kt med tva sma

LAGET 1 VAST gir att man kan njuta av solnedgang-
ama som dven de ar for finsmakare. Byn & annars
kantad av restauranger och stora bitar i hamnen.
Puerto de Séller ar en utmirkt bas for den som
dr intresserad av natur och vill gora miflykeer pa
egen hand, Bergstrakeerna i narheten ar perfeks
for vandringar och med hyrbil tar man sig enkelt
till de nirliggande byarmi, bland annat Fornalutx,
utnidmnd till Spaniens vackraste by flera dr | rad,
samt Deid, en annan vacker och ganska exklusiv by,
dit konsindrer vallfirdar for de vackra omgiviing-
arnas skall. Pi alka hotell § Puerto de Soller finns lis-
tor med tips pi guidade cykel- och vandringsturer.
I Puerto de Soller, eller Port Soller pa lokalmal,
kan man sola och bada vid i smi sandstriander. |
anslutning till den lEngsta stranden, som &1 parmare

NONMEN 2+ 203 B iderws Rlner

700 meter Hang, ligger en pittoresk smAbatshamn
diir det ar tresdige att strosa runt och beundra alla
batar. Man kan med fordel ocksé sla dig ned vid ett
Kl nere vid hamnen, bestalla in ett ghis vitt lokals
vin och se ut dver folkliver

P& vintern dr byn om inte de i 1 alla fall rena
somupillret. Vackert dr det fortfarande men det ar
kring pésk som det borjar leva ordentligt med byns
alla restanranger som slar upp portarna, Ph som-
maren exploderar det fullkomligt i grytan, for lite
av en gryta dr det, Puerto de Sdller som ligger som
i en lagun i sydvist lige,

Som sig bt i en vilbesokt men Brvisso liten by
ir affarsuthudet dverraskande stort och lokaka pro-
dukter siljs om man tar sig forbi de virsta turistfil-

lorna. Och att sid sig ner pa ett cale vid hamonen—>

Baslodors Bines NAMER 2 - 3003
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Att gl sig nat vid adgot cofé sliceles vid hasmmen i en boldaing |
wig Byn & undet vimerhaivieot cons séerepilied, mon crder phs-
kaes shie can Lt | Dilom,

efter ett gott dagsverke ar en beléning i sig. Men
man fir se upp si ate man inte rampar fel, det vill
siga pd spiret, alltsd jirnvigsspiret. For precis vid
hamnkaféerna kommer tiget frdn Soller infros-
tande, det gamia tritaget Gl av nyfikna resenirer.
Tager gar mellan Puerto de Séller och Séller, apel-
sinlundarnas stad och en av de stéree byarna pi on

Thget gir flera ginger om dagen och om man
sedan vill a sig vidare ]l Mallorcas huvudstad
Palma, utan ant
fardas modernt,

Och att sla sig ner pa
ett café vid hamnen

er ett gott dagsverke
ar en belomng 1 sig.

diardetbara att
hoppa pi ndista
tig, Ferrocarnl
de Soller,

Men [Or den

som gillar atu

g, elter vandra, snarare dn an ta dhget dr Puerto
de Soller en uigangspunkt i bra som nigon. Nigot
man blir varse ganska snabbt. Hit kommer nimli-
gen vandrare friin hela Europa {ér att uppleva den
vackra naturen i apelsin- och cironlundar pd de
vandringsleder @ kuperad terrang som omgardar
orten. Speciellt under var och host finns det mojlig-
het ant g pa hirdiga vandringar med guider frin
lokala arvangdrer,

Den som gillar dvemtyr av helt annat skag ska
helire di besoka Puerto de Soller @ maj. DA firas
nimligen festivalen Sa Fira. Hela byn engageras i
ettspelat piratangrepp frin haver, minniskor makar
sig b ansikiet och det skjuts raketer kors och tvirs

Boende och restauranger finns det gott om, men
sku man hit under hogsasong kan det vara Lige an
boka duminstone logi, At hitta ndgot att & dir inga
problem. Byn har dver 100 kaféer och restauranger,
Men det ir Klart, Mallorea besoks samtidigt av dver
10 miljoner turister per dr, och allt fler hiar Gil
den gamla fiskebyn Puerto de Soller. Och har man
vl varit hir en gang, vill man tillbaka. &

NUMMER 2 + 200 DYoslloss Bives

Parla mitt |
apelsinlunden

Knappa halvtimmen fran Palma hittar vi
den ndarmast overdrivet pittoreska lilla
staden Séller. Har bor omkring 13 000
maénniskor och allt fler upptécker stadens
charm, de vindlande gatorna och alla dess
apelsiner. Eller snarare dessa sma byggna-

der mitt i en apelsiniund.
Tax:: Cospar J. Roafeldr Fone: Ao Jacobeson

SOLLER AR PA VAGEN mot Port Séller
och jag ror mdnga resendrer £OF miss-
et an aka farbi, for au skynda vidare
tll kusten, men et stopp ar val van
Med anor frin 1300-mlet hitar vi de
mest typiska gamia husen i omisskinn-
lig Mallorcasl. Inte sillan har dessa
glorts om il antingen resiauranger
elior boende i mycket trivsam stil (lis
hyx!).

La Vila Hoted {lavilahotel.com) ir en
fiten men mycket charmig restaurang
Som stir for den lokala gastronomin ph
klassiske vis. Byggnaden ar Ant Noveau
Och aw sites § tradgirden for en Littare
lunch dr lite av essensen for helx cns
Mallorcawvistelse.

Cas Sant (cas-sant.com) dr en av de
Vackia boenden mitti den lilla byn allde-
les vig Tramuntanabergets hogsta topp
P nistan 1500 meter. Omgivningen ir

stillsam och apelsiniraden skapar en
nirmast lugnande atmosfar

Att 13 sig 1ill Soller ar med bil en
aventyr, om man viljer den svira vagen.
D4 kan man skippa tnneln och kora
pi smivigar upp for bergsryggen pi
Trammtana, en fard som ir vacker
men minst lika omstandlig. Banre ar di
att ta tunneln som kostar nagon euro,
men man sparar tid och kdvglidije,

Det finns nu andra alternativ, i syn-
nerhet (o den icke bilburna, namligen
taget fran Palma till Soller. Det &r en
27 kilometer ling, elektrifierad smal-
sparyjdrnvig som gir under namnet
Ferrocarril de Soller. For thgfundamen-
talisten dr det viktigt ate veta att spirvid-
den Ar gag mim

Ferrocarril de Soller byggdes g1z
och elekirifierades redan 192g. Med
tanke pd arr banans lingsta tunnel

ar g kilometer ling. bara den tar su
minuter ant firdas igenom, kan man
forstd behovet av eldrift. Totalt finns det
13 tunnlar. Banan kallas fortfarande |
folkmun for "apelsintiger”. Och det I
med jarmvigens historia att géra. Den
byggdes nimligen for ant frakia apelsi-
ner frin Solleromradet till Palma, Men
visst, redan i borjan pd tgoo-alet fanns
det gott om turister pi 6n som ghrna tog
taget till apelsinlundarnas stad.

For svensk vidrdkning ar sparvigen
Kanske mest kind for att vira med i
filmen Jonssonligan pd Mallorca frén
19%9

Nu ar Soller-farmvigen inte den dldsta
P4 Mallorea. Trafiken mellan Palina och
Inca, staden mitt pa o, startade redan
1875. Fast idag kan man knappt kalla
det for jarnvig. Men det ir en helt annan
historin,

Forlidosea Rimer naliaemz « 2003
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— Kontemplativt lugn i orérd turistmilis

Robert Graves, den gamle brittiske
forfattaren, har gjort det, liksom
skaparen av skivbolaget Virgin

Records Richard Branson - bott i
Deia alltsa. Och efter det har turist-
erna hittat hit. Men knappast i nagon
storre utstrackning, fér Deia &r, om
man &r ofdrsiktig med gaspedalen, en
sd liten by att man hinner &ka igenom

den innan man vet att man ar dir.
Texz: Cospar J. Rondeldy Foea Beockphoss & Joffo

MEN DET FINNS ANNARS NAGRA SAKER att stanna
tll for, Som byn tll exempel, det handlar om nigra
bundra boenden i hus som liksom kbittrar Hings landls
vigen, som stillheten och den vackra unsikien mot
Medelhavet i vist Det handlar om den brittiske forfat-
taren Robert Graves, ni vet, han som skrev Jag, Cladius,
och Tite om Richard Branson, grundaren av bhland
annat Virgin Records. Han slog sig ner i Deid, nirmare
bestimt pd ctt hotell som heter La Residencia, Detta
vid en tid di Mallorca var grisfesternas och chanert-
nsternas vallfarsd, Men han Grithkade sig i on, i Desa
och i La Residencia och investerade en hel del skona
miljoner pund pd hotellets renovering,

Vips hade Mallorca blivit kultresemdal for villbe-
stilkda britter.

Om man nu inte vill stanna over natten pa La
Residencia, rummen kostar flera tusen kronor och
uppit per naw, kan man stilla bilen utanfor byn
och gora ett besok i Robert Graves gamla hus som
numera &r muscum,

Eller sd kan man ta den korta promenaden
genom byn och hitta ett mer genuint mattempel dn —>
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vad man hittar vid turistmilen. Har &r det lokalt
som galler, inget fancy utan rustike med sobrasada
eller kanin pd matbordet, Och si fisk, forstis, en
masse, allt frin grillade sardiner till b bborre

Den franska (Orfattarinnan Anais Nin besokie
byn pi 19z0-talet och forlade handlingen i en av
sina bocker till en strand vid Deid. Och pd tal om
forfattare, de har fullkomligt rasat in @ byn, allt
frin den spanska forfattaren Carme Riera, som
skrev en bok om Anais Nins berduelse fran Dedi till
Sverigebekanta Cristina Peri Rossi frin Uruguay
som Jit sin roman La Nave de los Locos wispela sig
i ett imagindrt Deidd

Andra kindisar som gjort valdokumenterade
besok i Dedit dr den spanska kompositdren Manuel
de Falla, skidespelaren Pierce Brosnan och prinses-
san Diana, for att nu ndmna n

Annars dr terrasseringen kring Deid bara det vint
ett besok. Dessa harrdr rdn morerna som ska ha
grundar byn nagon ging pd goo-t Samtidigt
skapade man et sinnrikt bevattningssystem med
smaltvatten frin Tramuntanabergen, en innovation
som fick det lokala jordbruket att blomstra

Namnet Deid kommer av arabiskans "ad daia”
som betyder "byn', Nagot som mycket vil samman
fattar det hela, &

WUNVER 2« 200 AN lle s Fhes

wott och garaks o,
mtigt on vilbesdkt by,
o mingt ov iotfattare
Doih pd vhatre Malorca &
nAMaSt et CDAgatOfium
16¢ bosdkare, | ofa fall om
man gitar fug 0

GRAVES GRAV

Robert Graves hade under firsta viridsiriget trau-
matiska upplovelser som han skildrada | den sikiv-
blografiske boken "Goodbye 1o All That” som uthom
1929. 1919 birjede han lisa engelsks vid Oxfoed, mea
reste med Mskarinnan Laurs Riding Uil byn Deld pd
Maliorca, Diir blev paret fovar Uil 1936 dé de flyttade
1l USA, men Robert Merkom till Deld 1948, di med
sin tredje fru Boryl Hodge och de levde tilsammans
| huset Ca NAlluny fram till Geaves dbd 1985, han lig:
gor begravd pé Deids kyrkoghrd och har en magnifik
utslit &ver havet Ca NAlluny (det &r katslanska och
betyder "huset lingt bort™) e numera ott museum till-
agnat hans liv och verk.

SYMET | EXKLUSIYY
SORTIMENT FRAN 1 UM

UPPLEYV 700 AR AV

TOSCANA I ETT GLAS

=
Oangio

TOSCANA

MCATIONE GAOGAA

-

FRESCOBALDI

Alkohol i samband med
arbete Okar risken for olyckor.




- = 33 : A Shoas
HoieTe! Lo Reteric ¥ Deft S
SHArnor. Du\hmde det inte ha. Med

“egen pool tilleay et iy som dkorgupp
ur' golvet hmirufﬁ storg qom-e’ﬂ‘

pa sonr i Elodffm‘m med qmaux A
stor nog fohut,f Babollsldg, samm%m ’ \

i
barde q*}amfdhﬁ\ Varp, be Med and

de A bata fom\}\rfé;

||'/

i ‘\ "l//,




Hotell

DET SKA | ARLIGHETENS NAMN ERKANNAS! jag
har inte betalat {61 rummet, Jag har inte den ckono-
min och jag vet inte om jag nigonsin skulle betala
11 000 kronor for en nawt pit ett hotell. Jo, forvesten,
det skulle jag, om jag hude si mycket pengar att
jag aldrig behdvde tinka pd annac an au Ir‘\".ul BOiL.
For det gor man pi La Residencia, det femstjirniga
hotellet som upptar halva ytan av byn Deid pa vastra
Mallorca.

Eller gott och gou, forresten. Orden tar liksom ‘{m
ndr man kommey hit. Lyx éiir bara fornamnet, luxudst
iir det men aldrig tacky, aldrig dverdrivet. Det &r en
svitr balansging och bara stdllen med suil bckas mf‘d
den dir balansgdngen. Det gor man pi La Residencia.
Med rige, Det borjar med att man kor upp den smala

dgen upp tll receptionen, personalen kommer ut
och Irdgar om de ska parkera bilen, tar sedan vis-
korna och visar viigen in till receptionen.

Vil inne &r det sparsmakat stlfull, rustikt och
pikostat, men pd det diis sittet som go att det mlc‘ ser
i pikostat ut. En balansging det ocksh. Och s &
det, hela tiden, heda vistelsen pd ks Residencia

= Jag vill att glsterna ska 3 kinskan av ndigot exkiu:
sivt men samticigt personlige. En helhetsupplevelse.
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Chetskocken Guiliermo
Gomez pustas it efter
forbecedelsomns |
estaurenges B Obve,
on v &6 s biste
Hirvsabooere sily det

MeSLa A Moy, men
kanderad kool A
mer on kciositot han
Bjudes ph Men man ska
ha Ml ocksd | kket

Orden dr Ulisses Marreiros, nyankand hotellmana-
ger med sinne (or detaljer. Han jobbade {i(iigﬂl(' P
ett likaledes lyxhotell pa Madcira och mbter nu e
annan unlnin'g. Men han orivs har dven om han ir e
ostruken i rollen som chel for lyxresidenset.

Vi beslimar om en gemensam middag och tar oss
upp 1l rurmmet istillet, lc(l.ug.ulc ax pt'l\ﬂ?l:lll‘ll‘uu'n
mer &r som en guide dver stillet. La Residencia &
story, stoire i renommé an i omfing, men det ligger
liksom i flera etapper wt mot vister, mot Medelhavet,
och rundiiren i omgnningama befaster kinsdan av
exklusivitet. Tre pooler, ett stor spa, !rllni\lxnhvﬂ.
en hotellpark med skulptuyer av husets L(n;sln.l?»
juan Waclder, en bar med vidundertig utsike och o
restauranger, en toppkrog och et brasserie. Jodh
om man kinner (6r det behéner man inte ens Jumnd
resiclenset,

Usnsprunges till lyxhotelles hittar vi under I:w()‘mk:
i en del av byggnaden fungerade som vakoorn o
s4 sminingom byggdes det vidare inom murani
Forst 1984 blev det omgjort till hotell och det \*:

ingen mindre in Richard Branson, mannen bako®
Virgin Reconds och s sidningom ll}xb(;lag\l'l*‘j‘fl
som tog initiativet. Senkommet, kan man yeka, Me!

-~

man ski samtidigt ba i Stanke att vid denna tid hade
Mallorea forvancdlas il partyG med allt vad det inne-
bar. Och ndr Klubbarna sangde pd morgonkvisten,
dok barnBuniljerni upp och rofde bist de kunde pa
leklanden dir Lollo och Bernie var vilrdar. S dir det
fortfarande, men on har liksom ett hele annat djup
och manga menar aut det var Richard Branson som
tog initiativ Gl dewa, § alla fall P4 den brittiska mar-

kanden,
~ O ja, siger exempelvis Mir San, hotefligarinnan

pd det makaldsa Son Brull. Vi har mcket an tucka

Richard Branson (&, Han fick A engelsman an
se pd Mallorea med helt nya dgon och han lockade hit
helt andra besokaue.

Det var valkommet, Visserligen har Mallorca alltid
baft en specicll auaktionskraft il noblessen och
kulrelien, Listan pé alka Kandisar som besoke an i
ling som en nordandsk bordsldpare. Och det mirk-
liga dir wr pd La Residencia, trots sina knappa 30 &
nom wiristnaringen, ar listan nastan lika Eing. Hir
hittar vi storheter som spanska kungaparet, japanska
kejsarparet, jordanska kungaparet, norska kungapa
o5, prinsessan Diauna, Bianca Jagger, Ben Kingsley,
Bruce Willis, Harrison Ford, Roman Polanski med
mdnga, minga fler som alla besokt La Residencia,
Och det ar inget man hymbar med

= Detiir Klart det dr kul {6r oss at s& minga celebri-
teter hittat hi, siger Ullsses Marreiros.

Det ir inte svirt at fosstd ate Richard Bransons ska-
pelse lockade folk, Bara omgivaingarna ar virda en
resa i sig, en halvtimime fran Palma de Mallorca ligger
Deid inklamd meltan landsvigen med sina berémda
terrasseringar. Det var morerna som nigon ging pa
MW0-taler skapade en sinnrike bevatiningssystem med
smitltvatten frin 'I|unmnumulx'rgl-n. e innovation
som fick det lokala jordbruket att blomstra,

VAl uppe pd rammet efter en kvarts promenad
Oppasas dorren v vir guide. Rummet dir stort nog e
en dubbelsing deluxe, en stor soffgrupp med bord
inseen, ont skrivbord omgdrdat av v stora fualjer.
Och da kinns rummet Andi sparsmakat moblerar
Badcwmmet i sin tur dr stort som on trea pa socder |
Stockholny, ett badkar for tre, en sittdusch dir man
fir in et hele handbollslag, i gigantiska handfat, en
ganderob som ticker en hel vigg... Man vet liksom
e var man ska baga, eller mied vad. De nystrukna
morgonrockama i finaste bomull ser skdna w, pd
ed dem och <3 en kortare promenad ue il weryassen
dar den lifla poolen ligger, hopp i och s ser man ut
ner poolkanten, | sikten &r vidunderig, detir intimt
och storstagert P en och samma glng nir man blickar
' over Dicids ter rasseringar, delar av den gamla byn,
kyrkan pé toppen och Medelhavet § vaster, Jodi, ingen
bedduka Wir inte, och eft ghas cavie vidd poolkanten ndr
oken snan gir ned firen au Fullkomlige g ner | vary,

Men middag med Ulisses Marreiros vantar, des
Mar uppdukat pa El Olivo, en av dns bilsia krogar.

Ju-l«t.,.—k,;“ Guillermo Gomez, frin Deid, har kvt

Leskaen ke don Gamils 1300 udsbyagnaden ir anibende vacke Bertom kgoer det gackende Meded

Nigoy alideles extra. Fre 10fte han hiller redan vid -3 havet Wen det & egerigen stirringen pd La Rewidencia %o glr &t hotelie 1 hégeta beryg

Llsrilons Banen NN § - 2303
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Hotell

> forsta ratten, en makrill med mangopuré, Majligen
mer intressant in gott, men en god start pd en mid-
dag dar viir vitrd Marreiros hilller hov. Hans roll ar
att visa personalen att han dr chef och samtidigt
visa oss att vi dr hans gister. Ett prov han klarar
med knapp marginal, men vem kan klaga pd en
shdan kvall?

Andra ritten & nyfingade rakor som 14ts steka
salt i 250 grader i tre minuter och som serveras med
ungsparris. Enkelt, i men s& froktansviirt delikat
Sedan foljer lattrokt havsabborre och slutligen
Eomum, allt wirmast perfekt anordnat, lagom portio-
ner med tillbehér som (Orstarker upplevelsen.

= Vi hiar en slags peppar frin Indonesien som heter
pimicnta langa som vi anviinder. Den ger en karaktir
som pAminner om thira, lakrits, den ar ganska stark
men om e aunvander den forsiknigt fOrstarker den
mdnga ay rivarans grundsmaker, fOeklarar Guillesmo
Gomez.

Sista ritten innan en riktigt svart kaffe blir husets

NUNMER 2~ 2303 Dokl Fivrs

nyck, en kuriositet, kanderad kantarell,.. Njase, inte
rikuigt lyckat, men kul | kdker ska man ocksd ha. Den
ovriga middagen stir knappast och faller med soe
aktig svamp som tappat sin konsistens, Det mirker
ocksd hr Gomez som strax direfter kommer in med
et fat chokkadtryffel, och nu kinner man &ter igen
de kulinariska konsterna pd El Olivo och mycket
godare an s hir blir det knappast, i synnerhet havs.
abborren lever kvar som en forvissning om kékets
higa ambitioner.

Pi vinsidan har det varit narmast klanderfrin ocls
koket visar att det visst glr an servers husets vin
aven till o-gastronomi ndr den ar som bist. Men
ambitionen stanmar inte dir, det ska tas nya tag med
vinlistan och det ska goras omgdende. Redan nu har
man blivit flerfaldigt belonad for sin lista, nigot som
gett blodad tand,

= Vi ska mu jobba mer intensivt med vinlistan, Vi
vill his 400 referenser varav 100 av dessa ska varat
viner som fatt 88 poing elier mer av Wine Spectator
Av resten ska 60 procent vara frin Spanien, inklusive
Mallorca och sedan fedn Frankrike, Italien, forkkuar
Ulisses Marreiros.

En avdutande cava i baren och sedan ir det dags
att hicta tillbaka till rammes. Om wsikien var haftig
tdigare, ar den gickande romantisk nu, med en
fullmine som lyser upp rummets terrass. | ranmel
har de forberett for natten, nystrukna smad linnehan
dukar pd golvet vid singen, blommor vid nateduks
borden, en exkhusiv chokladuryffel pi kudden o<h
bubbelvatten i ishinken. En feltryckning pd vad jag
trodde var lysknappen och tvin dker upp ur golves
Nej, den far dka ner igen.

Fem stiirnor, hinner jag tinka, fem stjimor kinn®
1 undeckant. Men & andra sidan, hur sitter man st
nor pi en stimning? @

=

Vedré - Vin som det ska smaka!

5 »
Recension Vidre 2010 »
T s » m & Bodegas Carchedo
Under rubriken "Det biista bland vinterns Aor 2126
nya argangar” far Vedré 2010 Yoaaos B
"Rekommenderas”, Seopranilio 25% |

14 rdin pd rove ehfat
Alioholhalt 14,5%

Bengt-Géran Kronstam, DN 2013-02-09 ', 0] 0 Pris 99k
ris o
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Recept 4 personar Bengt-Garan Kronstam

Oxkinder

15 kg sokinder

3 mortiter

3 gula Wk

2wk beokackad resmaris

7 &yt 3t vin

3 ok katiap manis (304 indonssick sopa)
Smse

Salt vt och wvavipeppar

Ik hacked peride

Titlageing

L Potsa oxkinderna,

2. Stek don findackade Miken och de skivade morit
terna | smade | en gryta

X Boyn pd cxkinderna | sende i stekpanna Salts,
peppra och gy fver | grytan

A, Al pl vi, hetfap manis, rosmarin och socker |
Erytan som ska koks pd svag virme andes lock
2,5 tim.

5, Ta sv locket och Mt boka | e 30 min o4 a1t sdsen
blir fockare

G Rie mer ca 235 gr sandie § ytan Rre servering och
samaks av mied salt ech peppar. Serd dver persilian
Servers gloma med potatisgrating med vitlik, pota-
tiamos eller pressad potatis

VinfUealags Vedré. Regpekters Vedré och Tufts § karal

€230 min!

Imaporteras v IN'l‘ERB‘/‘l()NI.)l = Tukefon 072

22300 57, www. intermmondi se

Boin Prafeeh | Pt Mt & Op

Barn som far alkohol
hemma dricker sig berusade
oftare 4n andra barn.
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MEN REDAN INNAN pESS hade Valldemossa gjon
sig kand 1§ artistkretsan Den pobske kompositdren

Frédéric Chopin bodde nimligen tillsammans med
fGrfatarinnan George Sand under en vinter | byn
Det var inte viltken vinter som helst, utan en av de
kallaste | mannaminne, 1835-18%4. Vintern, deras
lidande och hur folket § byn tog stind mot kylan
finns beskrivet i boken "En vinter P& Mallorea™ ay
George Sand.

Langt innan dess uppforde forsta kungen av
Mallorca, Jaume I, ets palats &t sin son Sancho
som led av astma i byn, Han hoppades att Klima
tet skulle ha positiv inverkan pd sonens sjukdom
Det blev emellertid ganska snart makeskifie pa on,
vilket innebar st den nye makthavaren, Martin
den miansklige, kung av Katalonien och Aragonien,
beslagtog och limnade dver det kungliga palatset till
Karusiancrmunkar 13094. Orden bedrev sin kloster-
verksamhbet har dnda till 1835 di en kyrkofientlig
regering stangde klostret

Klostrer stod sedan tomt och obebott under
Hingre tid. Men till sist delades det upp i smi cel-
ler som sildes som bostader. Det var hit, il det
t princip obebodda och overgivoa klostret, som
den polska kompositoren Fredéric Chopin och

B sletosss Bimer WIMLER 2 « 301
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=¥ hans alskade George Sand tog sin tillflyke

For ndgra &r sedan var Michael Douglas ini
tiatviagare tll ett museum i byn, ett museum kring
Ogruppens historia och med intressanta detaljer om
turismexplosionen pd 1960~ och 1970-talen. Men
i skrivande stund ar det villbesdkia centret tyviire
stangt och ingen kan riktige svara pd nir det dter
appnay

Att Michael Douglas just var initiativiagare il
museet kan ses som en pikant detalj Han har et hus
dir han och hans sillskap Catherine Zeta-Jones ofta
bor, men som dven huseras av hr Douglas {6 fra
Busslaster stannar vidd en hépd med utsikt dver huset
och viigvisas av ambitiosa turistguider med fallenhet
for Hollywoodkintriger. Men det sigs at detta v en
skuld han betalar tillbaka fGr an han ofrivillige 1atit
byn bli en mristmagnet av ndgot dverraskande slag,

1 Valldemossa fixddes ocksh Mallorcas skyddshiel
gon Santa Catalina Thomds. Hennes barndomshem,
som ar oppet for allmdnheten, ligger alldeles intill
byns kyrka, Hir frvaras nigra benbitar som enligt
sigen ska vara reliker efter henne

I juli varje dr firas skweddshelgonet dd man valjer
ut en feming flicka som far spela Santa Catalina,
I klidd landd med blommor och diverse annan
utsmyckning blir hon sedan kird genom hela byn,
dragen av sex histar

Bara ndgra kilometer mot havet hittar vi den pis-
toreska hamnen Puerto Valldemossa, diir man kan
ta sig ett svalkande dopp, fakuiske man st witffa ph
shrskilt midnga turister. Men varning (S snirkhiga
vagar utfirdas & det bestimdaste. &

NONMIR 7« 303 50y PBinres

Frédéric Chogpin
N&01843) hade o0
musetabel vinter |
Veldemasaa, man det
viar S0dd dbr han sivey
Regrdropeapreiude!
Kog volfsedor tusen
tals turistor t byna

Choprrnuseum,

SEcezione
BARBRO
GUACCERO

SYNTHESI Ag

109kr pd Systembol

SYNTHESI
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 Agiianko del Vilture

e & Oy Cretles
Yaranp

Palernoster

Halften av alla som drunknar
har alkohol i blodet.
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b ‘\, ‘ ot & i - § R -l 2 el Alla byar p& Mallorca har sina celebriteter. Deia har
=AS S S - . framlidne forfattaren Robert Graves, Valldemossa har
Hollywoodparet Michel Douglas och Catherine Zeta-Jo-

nes och Andratx har Claudia Schiffer, tysk supermodell.
Texz: Cagpor J. Ronfokdr  Feto: iStockphoto

BYN LIGCER ALLDELES VID SLUTET av Ons stora
bergskedja, Tramuntana, som hojer sig nistan 1000
meter ett stenkast frin bykirnan. Hit kom romarna
redan Gdigt och hamnen i nuvarande byn Port
d'Andrarx har alliid haft ett strategiskt Lige.

Idag befolkas den exklusiva byn av digniteter som
stora delar av Spaniens kalturelit med regisshren
Fernando Trucha i spetsen. Gamla statsministern
Felipe Gonzalez har ofta setts i nigra av byns minga
restauranger och wir det dessutom stod klart att den
tyska supermodellen hade kope egendom i ansha-
ning till byn, ja da vickies Andratx anseende Hngt
utanidr Mallorcas granser.

Idag bor det amkring 10 000 personer i Andrarx
som fortfarande tillhor en av de mer besoka pa On,
inte minst tack vare sin niarhet till Palma de Mallorea.
Men detirinte bara kindisspotting som seir pi dags-
utflyktens schemi, byn har ocksd et mycket kiint och
evkint konstmuseum, Centro Cultaral Andratx,

Vill man ha mer konstirlig imsparation Ay man
inte missa Studio Weil, grandad av den amerikan-
ska artisten Barabar Wetl som Brit uppddra en ur
ett arkitektoniskt perspektiv hanforande studio das
man bland annar kan avajuta hennes och designern
Daniel Libeskinds verk

Andrax dr annars en av de byar Pa hela dgrup
pen Balearerna som har flest wilindska medborgare

Piosddors Blmas NN T - 2003
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» som fast boende, omkiing 15 procent & utldnning
ar, i synnerhet frin Tyskland, Storbritannien och
Frankrike.

Andratx byggdes ursprungligen for att skydda
on mot piratangrepp. Det mirks med tanke pd de
smala, trevliga, kullerstensbelagda gatorna som gl
upp mot kyrkan Santa Maria, som faktiskt liknar en
fastning mer in en kyrka, Men har hittar vi anor frin
antiken, Romarna kallade staden for Andrachium.

I och runt omkring staden finns fullt av oliverad
och mandeltrad. Stadens hus ir gamla och ock-
rafirgade med fargglada fonsterhuckor. Exklusiva
boutiquer och inredningsaffarer finns det ovanhigt
mycket av [0 att vara en sk pass liten by och likash
hittar man med Litthet till invedningsbutiker av ele-
gantare snitt,

Den stdrsta turistattraktionen ar emcllertid mark
naden som hills varje onsdagsmorgon, Dir kan man
kiopa lokala matvaror som ostar, gronsaker, blommor

> och olivolja, Varje vardagskvall kan man dven kopa

S finsk fisk { hamnen
Mulde h Rosé « 79:- Bara halvmilen sydvist om Andratx ligger Port mm°l° Nyhef pé SYSfembO‘
p fries Syddafris » ARobothalt 12.3% d'Andratx. Det dr en numera virldsberdmd marind |99 sek Arr nr 2348
' v

som ligger i en skyddad vik, dir minga gigantiska Hﬁs
=) Iy
= mer pd wwwi.tommolo.se

lyxyachter ligger fortdjda. Bara det dr virt en hesoh

- dven om ens intresse for bdtar dr av flexibelt snitt.
A' kOhOI I samband Kontrasten mellan lyxyachterna och de charmigd
gamla fiskebdtauna dr ndrmast bisarr och en span
nande illustration Gver sambillets snabla uiveckling 4

med arbete 6kar de senaste 50 dren. SA sent som pa 1g6o-talet ¥
Port d’Andratx nimligen bara en oansenlig fisked”

= o Idag ir det en modern badort med lyxvillor knt

rlsken for ol ckor lande lngs skogsstuttningama pd wdden La Mola A B

y Bor gor man bra pit fyrstjarniga Mon Port HNC*“\ o OI I sa m b

Spa i nirheten av smabdtshamnen, Lugnt Lige o a n me

utmdrkt service. &

_arbete Okar risken for olyckor




Dollonga

—vin | centrum

De &r ganska ménga och de &r vildigt vackra - sméabyarna i véstra och
norra delen av Mallorca. Kannetecknande &r den gamla stadskdrnan, en
gammal kyrka och ett gammalt torg som lever upp strax fére luanch och
pa kvillarna. Restaurangerna ar legio da byarna ar vilbesbkta, inte minst
av ménniskor som gillar mat OCh Vil tes: Coper 2 Ronieidr Fosa: ICEX

oCH PA TAL OM VIN: Pollenca har en sarstilining
nir det kommer tll vin pa Mallorca, Vatje dr, sedan
tio A tillbaka, hills namligen en vinmissa i byn och
den har vuxit under decenniet den varit igang I ar
stillde 4o lokalproducenter och besGksantalet
slog alla tidigare rekood Spacka om att vinni-
ringen fir gehor for sina anstrangningar. Massan
har forvandlats frin en mycket tokal kuriositet 6l
ett vinevenemang att se fram cmot och Hira kianna
vinindustrin pi on yuerligare.

Men bortom vinet &r Pollenga en riktig turistby
och det sigs att byn faktiskt var den fHrsia att a emot
besdkare med syfte att rekreera sig. Det kanske ska
tas med en nypa salt, minga byar gor sikert ansprik
pi samma visa, men narheten til wristtita Alcudia
tyder andi ph att torister kommer i parti och minut
till byn med tillhérande hamn: Port Pollenga.

I centrum av den lilka byn hittar vi det som RAr
under benamningen Calvario, Golgata, en trappa
pa 365 trappsteg upp Gl kyrkan. Men man behd-
ver inte vara orolig, den branta trappan kantas av
kaféer och restauranger sh man hinner vika, njuta
av utsikten och ta nya krafter

Fler sevirdheter? Joda, en gammal romersk bro
teder in till staden och den ar dnverraskande vilbe-
varad, dven om den ar liten.

Den som annars gillar festivaler v olika karaktirer
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horde trivas i Pollenca. Utdver vinnuissan och den
vanliga marknaden dr byn Kand fOr siat firande av Sant
Antorio den 16 fanuari. Et pinjetrdd dras genom hela
byn och stalls sedan framfor kyrkan dir flera g en
sport i att klatura si hogt upp 1 et som mojligt.

Sedan har man forstis karnevalen i februari och
frigan ar om Pollenca inte i den by pit hels dgrup-
pen som fivar den med mest gl

Port Pollenga, nagrit minutens korning fran huvud-
byn, &r en liten fiskeby i mer spansk an internationell
stil. Har hittar vi en vilskot sandstrand som Bl
rillriickligt Ming och bred for au den inte sk dverbe-
folkas av soldyrkande turister och som omgardas av
vacker natur. Lings med strandpromenaden ligger
det mdnga wisokia restauranger, minga av ons bista
fiskrestauranger ligger i Port Pollenga.

Riktigt bra dter man pa El Posito alldeles vid kyrk:
targer. Hiir serveras nyfangad fisk frdn bukten, en
riktigt bra paella med musslor och massor av rustika
tapas pi lokala civaror, Vill man dessutom bo stands-
massigtar Hotel Posada De Llue womordentligt med
sina dtta rum, Byggaden dr frin 1400-talet | typisk
astil, byyed | sten med tjocka viggar. Atmostiren st
det mesta och Eger ir mycket centralt

Sedan kan man ocksd bo pa Son Brull (se sepa-
cat antikel), det femsijirnign Relais & Chitcanx
hotellet, men det dr en helt annan historia, &

Bossedonsa Bhros WINMEN 3 -« 300



JEorst imponeras man av.det
b Simposanta — den stora huvud-
| \byggnaden, takhdjden, de jatte-
) lika dérrarna. Men sedan &r det
detalierna som faller avgorandet.
\WEtt par elegania tofflor av halm-
stra, blommor vid badkaret och
tjocka tidningar med exklusiv
framtoning pa nattduksbordet.

VXY foha Jruncd Coerceds Yone: Moo

3 Dhrdiocrs Rivers

Detaljer kan vara stora, som den jauelika dorren in till hotelles,
en dorr man miste anvinda hela sin kroppstyngd or att Oppoa
Eller de fnelika olivpressarma som finns i det utrymme SOMm nu
byggts om il stilshker bar. Eller de solsingar deluxe vid poolen
pé vilka en hel barnfamilj fir plats, Och visst ar det M av impeo-
neras av alle detta,

Men detaljer kan ocksd vara sma, knappt minkbara, som de
ocrhdrt mjuka badlakanen som ligger suygut hopvikia p& varje
rum, de vildoftande blommorna i en vas vid badkaret, strandvis-
kan som ar dll lns, wvilen som lukear en blandning av muskot
och nejlika... smisaker, javisst, men det dr vad IME ser men
kroppen kiinner som ir det riktigt exklusiva, de sma detaljerna,
knappt férnimbara § ett G skede, men som sedan overraskar,
giAng pd gang pd ging

Son Brull i takterna kring Pollenca i norra delen av Mallorea
ar ett sddant diir stille man bara bor ha besdkt wigon ghng i
livet. Det finns exklusvare lyxhotell, bitire hotellres auranger,
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Hotell

~» vackrare utsikt och storre, mer pikosticle rum, men

det dr till sist inte det som faller avgorandet, det &t
detaljer, stora som smil, kianslan i hur det dr ordnat pd
rummen, personalens uppriktiga leende, alle det dir
som kan sammanfartas i ett enda ord: atmosfir eller
mdjligen stamning.

Jag har varit hir tidigare, or wre dr sedan, och ol
vedan did for detaljerna. Nir jag dkte vidare lovade
jagg mig sjaly au komma tillbaka och det lgger alltid
en fara i att Atervinda tll det som vaxer under tidens
ghng, besvikelsen biir aldrig <& stor som nar man
sjily malat upp en bild av eu stille (cller personl)
och sedan dter konfronteras den i ett méfligen helt
annat skede av livet dir andra svirigheter har tigit
vid. Si var det i min fall denna gang, men Soa Brull
stir lika sakert som pd sin enorma stengrund, mint we
P landsbygden, en avkrok frin chaterturismen, men
Andi & Yingt bort frin allt vad vardagen heter.

Det ar Ko an bl bdde nostalgisk och romantisk,
samtidigt kanns det som man hamnat ra, § huguet,
en vandring i hotellparken bland de sma stenskulp-
irerna ger sunma kinska som nir den man alskar
Yagger en varm hand dver pannan, det ger hopp, en
{Srvantan, en stillhet.

Ursprungligen ar Son Brull et gammalt kloster,
man blir inte fGrvinad, senare blev det privatigd
bostad men under adra halften av 1goo-talet forfall
huset och dgaren ville inte silja huset. Det beriutar
muvarande agaren Mar Sau. Vi mots under en middag
i hotellets restavrang. En flervitersmeny ska avsma-
kas med tillhdérande vin.

NOMMER 3 - 3003 Resllnes Pier

Son Brull

At ) Sppoo-

- Detta &r egentligen frukeen v min pappas drdm
Varje ghng vi ikie forbi hiir sa min pappa au det skulle
kunna bli det perfekea stillet for ett hotell, som hotell
ska vara, Men han fick inte kopa det, dgaren vigrade
och Yt det uppentadigen hellre forfalla,

S4 sminingom, efter dr av tar, kunde kopet genom
foras. Det var den Kitta biten, kvar Aterssod att renove
ra bygnaderna, huvudbyggnaden och de tilthorande
flankerna, den gamia oliviabriken med sina jitelika
pressar, tradgirden, flera hekar tdigare odlad mark.

- Det 10g oss tio dr att jordningsstilia Son Beull will
sitt nuvarande skick. Sjilva renoveringen tog Faktiskt
bara tva ir, det var administrationen och pappersar
betet som tog det mesta av tid och kraft, Alka tillsednd
for att fordningsstilla buvadbyggnaden <& awe det
kunde fungera som ett hotell.

Nu inghr Son Brull i den exkiusiva hotelikedjan
Relais & Chateanx, PA Mallorea finns wi hotell 1
kedjan: Son Brull och Valldemossa strax utanfor dest
betagande lilka byn med sarmma nami.

En av grundpelarna ar att hotellen ska vara famik
jedgda for an de ska kunna ingad och det tycks vard
en strategi som inte nog gir au betona, For st
tyxhotell i stoere kedjor mb skina sk det forstds,
hia en personal som ar trestig och ma ha den coolaste
uppviirmda poolen, men det finns ofta nigot som
saknas, en sista touche, et genuint leende frin det
stressade  receptionisten, en skin penna it sk
under med, just de dir smd detaljena, Och de tat ud

att upphringa.
~ Min pappa stillde som krav pd mig au skulle 3]

tr dver och jobba hir var jag tvungen att vara borea
[rin hotellet en tid, hitta andra jobb f6r att se och kira
ochy inte minst [or att kinna efter om det var det hir
Py ville,

Idag, tio dr senare, vi bar avslutat den wedje sitten,
havsabborre med grillad sparris, Klockan 51 nirmare
r.E.;\ P4 kvillen och hon gor inte en ansats an vilja
lanna vire sillskap, berdittar hon vidare om hoteflets
planer. Hon ar idag &gare till Son Brull tillsammans
med sin bror Miquel,

= Vi forsoker Steruppta allt som tidigare gjordes
ir. Vi har borgat odla grdnsaker och vi gor sedan
NEgra i eget vin pit vindruvor som odlas inom egen-
domen. Det var jesultmunkama som barjucle med
vinodlingen.

Middagen avshuas med en ehokladdessert, en liten
caté solo och den lokala matsmaliaren, kort och Rgott
Kallad hierbas, orter pa spanska, som &r en likdy
med ofika shigs kevddor. Vid de andra borden i den
Sparamakat exklusiva restaurangen sitter par, nagon
“nsam kvinna, detir lugnt och personalen viskar nas
tL Chefsommelier Joan Amenguall Villanova hin-
fier berdina ndgon anckdot till om yuerligare en vin
" det dr dags ane bryta upp. Han hinner svinga
R pd spanska, mallorquin, den lokala dialekten av

Batalanska, tyska och sedan engelska. Han hilller upp
dorren 1ill den ensamma Kvinnan, tyska visar det sig.
h'- Ja, sft'gl'l .\!ar Sau, som dven hon behirskar tyaka,

ar minga Merkommande gaster, Det dr vikuigt (or
"‘-_\ och samtidigt ett gott betyg, Tiskarna och engels-
Ennen dr vira viktigiste gister men nir det kommer -

= N
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LOUIS ROEDERER

CHAMPAGNE

"Louis Roederer Brut Premier
- en given favorit”
FYND! mé&t.se

VAL PRISVART

BAST | KLASSEN!
Vircdens Viners Drovrtoaem

Far IR Catarina 1ot ol Oy, St A, Jue Mostons och Vs Thurget

(2T

nRuUT vnt_&-‘n-t‘xy;ﬁ; =

LOUIS ROEDE!

WWWLVINURIC 90 ¢ 08-060 84 18

Nr 7602 / Louis Roederer Brut Premier
750 ml 379:- / 375 ml 199:- / Akoholhalt 12%

Halften av alla

som drunknar har

alkohol i blodet

oF NUMVER 2 70 Dlirddams Fises

Hotell

~» till mat- och vinintresse dr tyskama mer spinnande.
De vill verkligen ha lokata produkter och har borjal
liara sig mer och mer,

Likéren dr avshutad, kaffet urdrucket och Mar San
ska hem till sina barn. Hon bor i Inca, staden mitt pd
on och har en kvants bilkdming | mdrkret. Sjihva 121
vi en kortare promenad runt byggnaderna, stannas
till vid poolen, den &r vackert upplyst, fortsiter il
hotellparken genom den stora, stenbelagda innesgar
den. Det ar tyst, médnen lyser upp landskapet, vi sef
edlingarna pad andra sidan muren, den gamba kios
termaren, apelsintriden vans frukter hyser upp soet!
orange sid klot.

Tidigt pa morgonen bir det av, men jag hinner lovd
mig sl yeterligare en ging, att hievill jag garma dtes
vinda, | et annat skede av livet. For an dter uppthckd
fortjusningen dver detaljrikedomen, just det som R
Son Brull till ett hotell i hiel egen kategori, oavsett &
fem stfarnosma hemsidan upplyser om, oavsett tilthé
righeten i Relais & Chateaux. Det dr knappast det 50!
imponerar.

Det ar snarare alle det andra, o

- Det finns en alkoholfTi
dryck till varje god maltid.
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:::1 i&:t:r dx;::;; |tr;:c :nmhol. Men alla uppskattar nigot som 3ir Testligare fn vatten. Och de sonaste
en har de a! a dryckerna blivit mycket blittre. Vi tar In fler och fler, si hil .
3 A 1 utkik | vhra butiker
;c't friga oss om du vill ha hjalp ate hita ratt dryek! (Du kan ocksd stka pé alkoholfria drycker | var
B hitta-app, gh in p& systembolaget.se eller ringa vir Kundtjiinst p& 0771-83 83 00.)
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2 dl skillad och skalad mandel

1 liten guil 16k

2 di torrt vitt vin

1,5 di gradde

1 di kycklingfond

olivolja

salt, peppar

grona druvor samt ndgra rostade
mandlar

Gér 58 hie:

Fras 0w

NOMMER 3 - 200 BGeldoms Piwes

Grillad Seabregm med
harissamajonniis & citron

2 ot fiskar (rikna en halv fisk per portion)
2 dl majonndis

1 msk harissa

salt & peppar

Citron

Uilgurka

Gt o4 hir

o Phearna onbart

Grillad fiiskfilé med kilrot.
patanegra, 16k och vitlk

200 g fbskfilé par portion

3 di tirnad kilrot

8 smé rédidkar

2 vitieksklyftor

2 secrano eller patanegra (thrnad)
3 di kalviond

rédvin oftor smak

1 papeika (thrmad)

6 st vinbarstomater

Gdr s hae

MIGUEL TORRES
Cerle

RESERVA
DE PUEBLO

RIESLING

Dagens Industr, mars 2013
"Frisk och frasch
riesling” Betyg: 5

Jens Dolk, Ystads Allehanda,
februari 2013

RESERVA
DE PUEBLE

Reserva de Pueblo
2012 Riesling

! Artikelnr: 6011
Alkoholhalt 12,5 %
¥ Pris: 89:-

Alkohol ar beroende-
framkallande
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erfekt

che framfor allt Mallorca, har al

¢ semester-Vadret, maten, vinet

storleken ~ och golf

~ VALKOMNA TILL MALLORCA, "Kirkckens O som
on ocksh brukas kalkas,

Det var min oppaingstras | tansferbussen frén fhyg
platsen Son Sant Juan i Palma de Mallorca, nir jag
arbetade som reseledare dir. Pinsamt och patetiske? fa,
idag kanske, men di i den blda uniformen kindes det
som helt s at siga

Men omsett st har orden en stor del sanning 1 g,
Mallorca ar valkomnasde och det dr kit an bh forals-
kadd § on, maten och golfbanoma On dr obltrickligt
liten for ast vara greppbar med hialp av exempehis
en hyrbil men anda dllricklige stor far aut den inte ska
upplevas som trang )

Det {Orsta charterplanet tandade pd on den 23 .||u‘||
1655 efter an ha mellantandat i Goteborg, Malmo,
Seuttgart och Marseille, en natt [en resa pa 24 tmar

P senare ar; speciellt under 1980 och gotalen, var
on ndrmast ockuperad av horder av engelska ligprasiu-

rster, nyinga med ganska wivelzkigt leverme

ik war o det

Nu har Mallorea dndrat inrikuing mot mer luxu

1ileavs Biner

dsa ankiggningar. Numera ir Mallorca inte Hing
re nagon grisfestdestination utan nu ll.nfdl;u det
om designhotell, lyxiga restauranger | sma, mysigs
bergsbvar, exklusiva spaanliggningar, bra shopping
och ett pulserande nauliv

Mallorcs har vaxit tll sig, men uran att, som u.r‘::t
av turistorterna lings det spanska fasthandet, giu ull
ett mer bedagat stadium,

Mallorca dr bade inne, frackt och frischt

STORT UTBUD GOLF
On har ett stort utbud ay golfanliggningar, alle fran
gamla Son Vida och Poniente tll nya skapelser son
Son Gual och Club de Golf de Alcanada, helt enkelt
golfupplevelser for alla smaker. Allt 'l".ill Iyxiga, \\-l‘;‘
misterskapshanor till enklare, charmigs anliggning”
ar. Alla banor har sin charm och sin trogna besOkar
skara. Banorna haller en hog klass svil layout- som
konditionsmassigt

Du kan njuta av en rond pd lugoa, Famil
Poniente eller upphetsas av de rikuige svira utmd

Mngarna pd Son Gual och Club de Golf Alcanada
med minga hinder och greener lika hala som par
ketgolv | tourkondition

SON GUAL, ALCANADA & ANDRA
Golf Son Gual ar en verklig superbana. Klubbhuset
ar fantastiskt och eftersom det ar ndrmare 20 ming-
ter mellan varje boll som slipps ut, vilket i Sig mdste
Vara nagot slags rekord, ser du knappast skymten av
en annan spelare under ronden, I varje fall ingen
som ligger dig thu i bakhasorna

Redan frdn rsta tee marker du ant Son Gual
4 en bana du kommer att komma ihilg. Miljon dir
tnderbar med 66 bunkear, fler dn 1 000 olivtrad,
vitenhinder och anliggningens egen vinodling
och med tees och greener § storlek “herrejaviae”
Spelkamraten slog bort ndstan alka bollar han hade

gen och vir gemensamma bedomning var an
banan var riktigt svir, Konditionen hill virldsklass

Bet gor aven den andra av de senast byggrda
banoma pd on = Club de Golf Alcanadi. Alcanada

ar den enda banan pd Mallorea dir i princip varje
hal har utsikt éver Medelhaver. Hir har Robent
Irent Jones Jr skapat en ganska svir, oppen och
kuperad bana med usikt dver Alcudiabukten
Greenema dr shphala och vinden ir en forsvirande
faktor. Banan igs av familjen Porsche, vilket borgay
for kvalitet,

Alcanada ir en suverin Rgolfanliggning

Det finns ocksd flera wevligs banor runt ons
huvudstad Palma, med 6ns dldsta bana Son Vida i
spetsen, men ocksd banor som Son Muntaner och
Son Quim

Inte Hingt fran Palma ligger Marriot Son Antem
Golf Resort & Spa. Detir en 5-tjimig anl guing
med il 1 8-haksbanor.

Golfbanorna hetér West och East, dir West ir

miasterskapsbavan och som anses vara wiffare och
mer uimanande dn East. Bada banorna ir relativt
linga och visst ir West kanske lite svirare. men East
ar mer omyaxlande och har en hel del Kuriga bal

Mafiorca har et stort
utbod av gofaniboy-
ningee, o8t frdn garla

Son Vidda och Poniente

1 s slapelser som

Son Gual och Ciub de
Golf de Acanada, hek
enkeX golfuppleveiser
for alla songloe

dar riate bollplacering lonar sig >
g R

Lardbons

Aoswr

MJUMIR 7 -3¢



Golf

~» MYCKET ATT UPPTACKA

sy

Mallorea har si mycket mer aut uppticka och
njute av in enbart golf. Runt hela on slingrar sig
underbara smd serpentinvigar dir du passerar
den ena vackert beligna byn efter den andra.
Och mit pi én, dir alla vattenmollor finns, <r
(uristerna lattriknade och dir gir livet sin gilla
ging som det alltid har gjort.

Vi tar hyrbilen (Br att dka runt on pd Kustvigen
visterut fran Palma De gamla turistorterna Cala
Mayor, Palma Nova och Magaluf passerar forbi.
Direfter Santa Ponsa och 4 Andratx innan de
verkligt bergiga serpentinvigama tar vid fram
l) den gamla konsmirsbyn Dela. Vi tar en tapas-
lunch innan vi gor en avstickare indt landet ull
Valldemossa. Vi fortsiitter firden mot det egent-
liga milet, kKlostret i Lluc dir vi tankte se pd den
Svarta Madonnan, klostrets stolthet

Husudstaden Palma ar ocksd ewt maste vid ett
besdk pd Mallorca. Den enorma katedralen Le
Setr brukar vara et av dragplstren, men dven

NUMUSR 2+ 2003 BSallns Biner
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shoppingen, saluballen Mercado Olivar och de
smala grinderna | den gamla delen av staden
runt katedralen. Hir ligger barerna och restaw
rangerna tatt och stimningen ar wivsam.

Efter maten, cller nitr som helst p& dagen om
man sh vill, passar det uundrke med en skon pro-
menacd Hangs med Paseo Mantimo och studern
bitliver och ‘andra manniskor. Langs den Hnga
strandpromenaden finns ocksd flera mysiga bares
och restauranger dir man med fordel kan smutta
pé en glas rosévin eller en o1 som Gl exempel
goda Mahén frin granndn Menorca For bland
de Baleariska dama, som Mallorca tillhdr, finns
det golfbanor pd wi dar dlk: [hiza och Menorca,

GOLF PA MENORCA OCH IBIZA
Menorca brukar beskrivas som oforstort, Har
bjuds en oslagbar mix av fantastisk natur, gastvin-
lig atmosfir och bedirande vyer.

Menorca ar en sallsynt vacker & somn lever lite i
skymundin av den mer exploaterade och kKinda
storebrodern Mallorca, Landskapet ir gront och
frodigt och detir lugnt och stilla. En stillbet som
kommer att bestd, 1493 forklarades on som cu
biosGrreservat av Unesco vilket innebdr att nar
mare 50 procent av on ir skyddad mol framtica
exploatenng

Golfbanan ar upplevelse au spela. Genom ki
boljande natur stedcker sig den birdiga park-
banan Son Parc Menorca, bara et par hundra
meter {ran den beromda stranden Son Parc
Beach pit norra delen av Menorca,

Den ser lat ut med korta hill men dr wots det
ingen munshit, Smd biickar rinner genom banan,
de snabba greenema i roligt ondulerade och vl
forsvarade med vatten och bunkrar.

Menorca dr snudd pa ouppricke, bide av charter
wister och golfspelare. Och det dr egentligen det
Ddsta av allt med Menorca - hitr har inte alla varid!

Parnon Thiza stolteerar med en golfbana: Goll
Club Ibiza frin 19go, 1Shilshanan Kinnetecknas
av breda fairways och ondulerade greenet Platsen
ir banan iir byged anses som en av de vackraste P
an och banan ligger inspringd i en dal nira kusten.

En rond hir bjuder pd lugn, utmaningar och
naturscenerier. Det finns dven en elig ohils
dinga. Det itr flirran frin disco- och houseduniket

nere i Ibiza stad!
Ire dar, tre olika miljoer med en gemensam ndm:
nare = de &y resmil av allra hogsta Klass! &

Ett ikoniskt vin fran
det anrika vinhuset
Ruffino ar tillbaka.

Vinet kommer i en moderniserad fi !

ellar bastiiaska
- en hyllning till Ruffinos Gver 130 & langa hisltsiee
en paminnelse om att Ruffine var den forsta chie )
exporterades. Da precis som nu pa enliters s ke
naturighvis lindad med bas!.

Ruffino Chianli Superiore ar eff Mo
vin med toner ov korsbar och plom
och ortkryddor. Fin fruktig eﬂefﬂm& e
farsk frokt, 2011 vor en gudobens

Huvuddruvan or sangioveses
och cabernet sauvignon bidra
Vinet passar till all typ av ital
och nér man vill romontisk i

Alkoholkonsumtion under
graviditeten kan skada barnet.



